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Food processor
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% Robot kuchenny

Roboti de bucatarie
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INSTRUKCJA OBSLUGI
& MANUAL DE UTILIZARE AR-1701

Cnacubo 3a npvoGpeTeHme HaLuei NpoayKLMA.
Y6eauTech, 4To B rapaHTUIHOM TarnoHe NMocTaBMeHb! LUTaMn Mara3iHa, MoANUCH 1 fAata NpoAaku.

5 E c nn AT H o E Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.
npuioXeHune P 9 PP y

[lskyemo 3a npuaBaHHs HaLoi NpoAyKLii

« P E u E n T bl »» [MNepekoHaiiTecs, Lo B rapaHTi#HOMY TarnoHi MOCTaBNEHO LTaMn MarasuHy, MiAnuc Ta Aary npoga)Ky:

Dziekujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczgtowana stemplem, podpisem i data sprzedazy

Vielen Dank fiir Kaufen unserer Produktion.
Uberzeugen Sie sich, dass im Garantieschein Stempel vom Geschaft, Unterschrift und Verkaufsdatum gestellt sind.

Va multumim pentru achizitionarea produselor noastre.
Asigurati-va ca in cardul de garantie sunt aplicate stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



AR-1701

OMUCAHWE NMPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / OMC NMPUNALY / OPIS URZADZENIA | BEZEICHNUNG VON BESTANDTEILEN / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE
\
| 1.0unbTp Briexaepa 1.Mixer Filter 1.Filtrujacy filtr
\ m 2.CTaKaE 6neHn'qe[?a m 2.Messbecher 2.Blender Stakan
3:MoTopHasi yacthb 3Motorteil 3.Czes¢ silnikowa
| 4.TonkaTenb Yonnepa 4 Driicker 4.Popychacz i
| 5.Hox TepKa (Ans NpUroToBNEHNS APaHIKOB) 5.Scheibenreibe fiir Kartoffelpuffer . 5.Tarcza-tarka do derunow .
: 6.Hox Anst WNHKOBKY 6.Zweiseitige Scheibe zum Schleifen und Schneiden 6.Dwustronna tarcza do szatkowania i
| 7.Hox ana Hapeaku 7.Do[;1)pels_.e|t| e Reibe zum Schneiden/Zerkleinern kr%)Jenla o
8.Ban ans Hacagok 8.Schaft fur Duse 7.Tarcza do ciecia
: 9.Kpblluka yalum yonnepa 9.Chopper Cup Abdeckung ) N 8.Watek do przynet
: 10.Hacagka v chunbTpyloLLas Tapenka Ans omkMMa 10.Ansatz zum Auspressen von Saft aus Zitrusfriichten 9.Pokrywka rozdrabniacza kubka
| LATPYCOBbIX 1 ATOZ, 11.Messer zum Schleifen 10.Nasadka do wyciskania soku z
11.HOX Ans uamenbyeHns 12.Rihrdiise . cytrusowych
: 12.Hacagxa ans nepemelLnBaHms 13.Scheibe zur Herstellung von Emulsion 11.N6z do rozdrabniania
: 13.[ucK ANst NPUrOTOBREHMS 3MYNbCHIA 14.Chopper Antriebsachse 12.Dysza do mieszania
| 14.0cb npusoga yonnepa 15.Schlagbesen 13.Tarcza do przygotowania emulsji
15.Hacagka Ansi B3buBaHus 16.Schalenhacksler 14.08 napedu tarczy
: 16.Yawa yonnepa . %gja?‘a(ﬁ(a dohubijania
) 1 .Siekacz puchar
1.Blender filter
B ENG | 2.Blender cup
: 3.Motor base
‘ § Poata shredding i
| BCuting a9 0 1.Blender fitru
| 7.Reversible shredding disc 2.Blender de sticla
| g.ctp;achmelnct| shaft i.rws_e a_lito
.Chopper li .Impingator
| 10.Citrus juicer 5.Dispc-grater pentru draniki
| 112%%9'2 e?cl?\(rir?ent 6.Disc dublu pentru maruntire
| 15 EmulSion maker §/ taiere mica ire i
14 Chonpar drige axis 7.Disc dublu pentru slefuire si
‘ 153k, (dfere mare i
\ .Arbore pentru momeli
‘ ﬁ‘?mp"gr cup ?OCBpe[teP giindulu u
.QinbTp 6nexpepa .Duza pentru extrajerea sucului
| m 2.CrakaH GneHpepa e citr_icep ! )
: 3.MoTopHa YacTuHa 11.Cutit pentru maruntire
: 4 Illtoxay Yonepa . 12.Duza pentru amestecare
| 5.Hix-Tepka (ans npuroTysaHHs AepyHis) 13.Disc pentru prepararea emulsiei
6.Hix Ans WiHKyBaHHs 14.Axa de actionare
: 7.Hix ans HapisanHs 15.Corola
\ 8.Ban ana Hacapok 16.Cupa tocator
| 9.Kﬁmmxa_qa_m| yonepa .
10.KoHyc | (hinbTpyBankHa Tapinka ana
| BIATUCKAHHS LMTPYCOBUX
: 11.Hix anst nogpibHeHHs
‘ 12.Hacagka ana nepemillyBaHHs
| 13.[lnck Ans NPUroTyBaHHA emynsCil
14 Bicb npusofly Yonepa
: 15.Hacagka ans 36usaHHs
\ 16.Yawa yonepa

KOMMNEKTHOCTb / SET / KOMMNEKTHICTb / KOMPLETNOSC/KOMPLETTIERUNG / ANSAMBLU

RUS| [ UA | [ RO [ DE |

[apaHTuitHbIA TanoH - 1

\
\
: MotopHas 4acTb - 1 Yawa ans Crusa pentru Chrzadz do mielenia - 1 Blender filter - 1 Mixer Filter - 1

Yauwa ans noapibHeHHs - 1 mécinare - 1 N6z do szlifowania -1 Blender cup - 1 Messbecher - 1
| uamenbyeHns - 1 Hix ans noapiGHeHs - 1 Cutit pentru slefuire - 1 Opakowanie do miski- 1 potor base - 1 Motorteil - 1
| Hox ans namensueus - 1 Kpuwuka Ans vawi - 1 Capacul bolului - 1 Pokrywa z gardiem Pusher - 1 Driicker - 1
‘ Kpeiwka ansivawn - 1 Kpuwia s Capacul cu gat de zatadunkowym - 1 Puts ter redd Scheibenreibe fiir
‘ Kpbilka c 3arpysouHoi 3aBaHTaxyBarnbHoro incarcare - 1 08 napedowa tarczy Olalo shreading Kartoffelpuffer - 1
| ropnoByHoit - 1 g)pnoamumo -1 Axa de actionare pentru tnacej/ disc - 1 Zweiseitige Scheibe zum

Ocb npusoaa Avcka T s - 1 discul de taere / tietor - 1 niszczarki- 1 Cutting disc - 1 Schleifen und Schneiden - 1
| A TepK/wmBA - 1 G Tepk B Suport pentru discuri Uchwyt dysku Reversible shredding ~ Doppelseitige Reibe zum
‘ llepxarens aucka b btiri / discuri de taiere - 1  rozcieniczalnika / ) Schneiden/Zerkleinern - 1

Tepkyt / WiHkyBanHs - 1 SUDHIN / discuri ae taiere . disc - 1
: AN TePKW/WIHKOBKY - 1 ,ElEOCTOpOHH’i% K Disc dublu pentru rozdrabniacza - 1 Attachment shat - 1 Schaft fiir Diise - 1
| Hayxcroporkuit avck [N TepKu / WikkyBaHks - 11asnita / trusa - 1 Dwustronna tarka do ttachment shaft - Chopper Cup Abdeckung - 1
e e 1 pog b el s a1 g on
“ lvoxay - 1 Mai tare - - opper lid - aft aus Zitrusfrichten -
| Tonwarers - 1 [Iuck-Tepka ans nepyis - 1 Disc-grater pentru draniki  Bysza do bicta -1 Gitrus juicer - 1 Wesser zum Schieifen - 1
| [Qvck-Tépka ans IAnvBinvansHe 1 opychacz 9 ) Riihrdiise - 1
| Apaukos - 1 ekyBaHs - Ambalaj individual - 1 Tarcza-tarka do Chopping blade - 1 cine zur Herstel
| Viuennyansras TPy s Monu do wlizarc 1 denow-1 - Mixngatiachment. 1 B P ESIEng vOn
| nakosta - 1 excnnyaraui - 1 Card de garantie - 1 Karta gwarancyjna- 1 Emulsion maker - 1 Chopper Antriebsachse - 1
YKOBOACTBO Mo TapaHTifHUY TanoH - 1 ’ Instrukcja obstugi- 1 Chopper drive axis -1 Schlagbesen - 1
‘ akcnnyaraupy - 1 Opakowanie -1 Whisk - 1 Schalenhacksler - 1
: Chopper cup - 1 Saéantiescheirl\ -'t1 .
) edienungsanleitung -

: V(\égf;rgnty C,Ia rd-1 Verpackungskarton - 1
| ift box -

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



PYCCKWUN

KaK NPUCTYNUTb K IKCNIyaTaumm npubopa.

COXPaHHﬁTe WHCTPYKLMIO, OHa MOXeT ﬂOHaAOGMTbCH Bam B 6y.qyu.|eM.

MpuBop npeaHasHayeH A5 06paboTKM PasiMdHbIX NPOAYKTOB, COBMELLAILMM B CeBe (yHKLMM

U3MerLuMTens, MuKcepa, Tepky, BrieHaepa u ap.

N9 CNOMb30BaHNA B AOMALUHEM XO3SIACTBE, HE MOAXOAMUT 7151 MPOMBILLIEHHOTO UCMOSb30BAHNS.

BaxHo! Mpu6op, nproBpeTeHHbIlt B XONMOAHOE BpeMs rofia, BO 3BexaHue BbIXofa 13 CTPOS, A0 BKIIOYEHNS B INEKTPOCETb
HeoBX0AMMO BblAEPXaTb He MEHee YeTbIpex YacoB NP1 KOMHATHO TeMnepaType.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

HomuHanbHoe Hanpsikerme: 220-240 B [apaHTuitHbIN cpok B cTpaHax EASC
HomuHanbHas YacTota Toka: 50 'y (Benapycb, Poccusi, Apmenns, KasaxctaH, KeiprbiactaH)

HomuHanbHast noTpebrisiemMasi MOLLHOCTb: 750 BT 1 Ykpanre, ['pyaum, Asepbanxare - [BeHajlaTb Mecaues
MEPbI MPELOCTOPOXHOCTU MPU 3KCNYATALIUU

*BHMaTenbHO NpounTaiiTe AaHHyI0 MHCTPYKUMIO Nepeq dKCrnyaTawueil npubopa Bo n3bexanne nosioMok Mpu 1enonb3osakm. HenpasunbHoe obpaluenie
MOXET NPUBECTU K NOSTIOMKE U3[enus, HaHeCT! MaTepuasbHbin yu.(epﬁ WIN NPUYNHUTL Bpea 340POBbLI0 NONb3oBaTENS.

*Tepen nepBoHaYanbHbIM BKIIOYEHUEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT N TEXHUYECKIE XapaKTEPUCTUKVY U3AENHUs NapaMeTpam aNeKTPoCeTH.

*Tpnbop He NpeaHa3HayeH s UCNOMb30BAHNUS MMM (BKIKHas AETENA) C MOHWKEHHBIMU (PU3UYECKUMM, HYBCTBEHHBIMU UK YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTSIMM,
W MPY OTCYTCTBIM Y HUX OMbITa N 3HAHWIA, €CTIN OHW HE HAXOASTCS NOZA KOHTPOMEM UMK He NPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 CTIONB30BaHMM NpuGopa nLoM,
OTBETCTBEHHbIM 33 X GE30MacHOCTb.

*He ncnonbayitte NpuGop, €M NOBPEXAEH LIHYP UM LITENCeNbHas BIAMKA, & TakKe, eCri NOBPEXEH Ui HeucripaseH cam npubop. OTHECUTe ero B CePBUCHBIN
LF‘:lHTp. PeMoHT npuGopa A0MKEH OCYLLECTBASTLCS TONBKO B aBTOPU30BAHHOM CEPBICHOM LIEHTPE. He peMOHTUpyWTe Npubop CaMoCTOATENbHO.

+[py noBpexXAEHUN LUHYPa MUTaHIS €ro 3aMeHy BO 3BexaH1e onacHoCTI AOMKHbI MPOU3BOATL U3TOTOBUTENb, CepBUCHas Cryx6a 1nn NoAoGHI
KBanMQULMPOBaHHII NepcoHan.

+Bo n3bexanue ynapa anexkTpuyeckum TOKOM He NorpyxaitTe Kopnyc KyXOHHOro kombaiHa B Boay M [ipyrue XUaKocTy.

+He flonyckalite CBUCaHNS ANEKTPUYECKOTO LHYPA C Kpas CToNa ik Haj, ropsiuiMm NoBepXHOCTAMU. He onyckaiTe ero norpyxeHus B Bogy.

+OTKritoYaitTe npubop OT ceTw, eCriv Bbl UM He MonbayeTeck, a Takke, eClv XOTUTE CHSATb Uk A06aBIUTL aKCECCYapbl 1 NEpef; YNCTKON.

+He ncnonbayite npubop B Liensix, He NpeayCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMEN.

+ByabTe NpefienbHO BHUMATENbHbI, C pSAoM ¢ paboTatoLymmM Npubopom HaxoasTCs AeTy.

+He ponyckalite CONPUKOCHOBEHMS C ABIXKYLLMMIACS YacTami npudbopa.

*He ponyckaiite feTen k Ucnonb3oBaHuio kombaliHa 1nm ero yacTei.

+Bceraa cHuMaiiTe HOX nepes BbiNBaHNEM/BbICbINAHUEM COREPKMMOTO 13 YaLlM.

*He npeBbiLwaiiTe MakcuManbHO AONYCTUMOE KONMMYECTBO NPOAYKTa B valle.

*[epea ucnonb3osaH1em npubopa ybeamnTecs B TOM, NPABMUILHO MM YCTaHOBINEHa Yalla kombaiHa, 3aKpbITa v KpbILLKa [0 MOMHOI duKcaLuy ([0 Lwenyka).
*Tepen CHATUEM Yalum ¢ kopnyca Npubopa, MW Nepes CHATUEM KPbILLIKU C Yalln, Takke Nepef 04UCTKOW BCeraa BblkmioyaiTe npubop 1 AoKAMUTECH NOMHON
OCTaHOBKY AncKa.

*Mepen pa3bopkoit ybeanTech, YT0 MOTOP NOMHOCTLIO OCTAHOBMUNCS.

+He 3acoBbIBaliTe NanbLibl UV Apyrve NpeaMETbI B OTKPLITYIO Yallly BO Bpems paboTbl npubopa. Ecnn hpyKTbl/0BOLYM 3aCTPSIN, TO UCNOML3YIATe TONKaTeNb
Unv [pyrve pyKTbI Uk 0BOLLY, YTOBLI X MPOTONKHYTL. ECAIM 3T0 He NoMoraeT, To BbIKNuMTe Npubop 1 pasbepuTe ero, 4ToBLI fOCTaTL 3aCTPABLUME (PYKTHI/OBOLM.
Mepef BkntoueHeM y6eauTech B NpaBiunbHON YCTaHOBKE KOMMOHEHTOB KyXOHHOTO KOMbaliHa.

*He ncnonbayite NpUHaANEXHOCTH, He BXOASILLME B KOMMNEKT NOCTaBKY.

*MeTannuyeckue AuCky 04eHb oCTpble, ByabTe NpeaenbHo 0CTOPOXHbI B 0BpaLLeHnn ¢ HuMmu. BepuTech 3a npeaMeTbI NoaanbLue OT PexyLLNX Kpaes npu ux
UCnonb30BaHUK.

+Bcerga cHUMaiiTe Avck nepep BbiNUBAHEM COREPXKIMOTO U3 Yallu.

*Tpnbop npefHa3HayeH Tonbko AN AOMALUHEro UCTOMb30BaHNs. He MCnonb3ayiiTe ero B KOMMEPHYECKUX UMK UHBIX LIEMsX, BbIXOASLLMX 33 paMku BbITOBOrO
1CMOMb30BAHNS.

o HyXOHHbM KombaitH nﬁpenHaSHaqu VCKIIOYMTENBHO AN 06paboTkin NpopyKTOB MUTaHMA. He cMelwmBaliTe Kpacky 1 pacTBOPUTENM C MOMOLLbIO KyXOHHOTO kombaiiHa.
+He ncnonbayiite npubop BHe NOMELLEHMA.

*Y6epuTech, 4To LWTencenbHas BUmka npuéopa NoAXOAMT K BaLuel poeTke. B MHOM cryyae, 06paTuTech B CEPBUCHBIN LIEHTP 38 MOMOLLbHO.

+He akcnnyatvpyiite npubop BraxHbIMU pykamu.

-Cox&aHMTe AaHHYI0 MHCTPYKLMHO.

BHUMAHWE! Hukoraa He paboTaitTe ¢ npubopom 6onee 2-x MUHYT HenpepbIBHO. Mocne 2-0it MUHYTHOM HenpepbIBHOI paBoTbl Npubop HEOBXOANMO BEIKMIOUUTL
MMHIMYM Ha 2 MUHYTbI. He HaunHaiiTe paboty ¢ npubopom Ao TeX Nop, Moka OH He OCTbIHET.

*He npesbiLuaiite MakcuMansHo AONYCTMMOe KONMYECTBO NPOAYKTa B Yalle.

+TemnepaTypa npopykTa He JomkHa npesbiwate 50C°.

+He ncnonbayite kombaitH v ero akceccyapbl B MKPOBOMHOBOI Neyit.

+Hukoraa He Bkntovaiite kombaliH, eCrv OH nycrT.

*He BCTaBnsTe nanbul unu Apyrie NpesmMeTbl B OTBEPCTUE KPBILLKA.

*He ncnonbayite npubop Ans KecTkux VIHI'?e}J,VIeHTOB (Hanp1Mep: 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB U.T.M.) U HeCbeA0BHbIX YacTeil MPoAYKTOB (HanpuMep: KOCTO4eK OT

(hPYKTOB, MSICHBIX XPSILLMKOB, KOCTE 1 T.1.).
QKCMNYATALUA

HocratbTe npubop v akceccyapbl U3 ynakosku. He ocTaensaiiTe ynakoBouHble MaTepuans! (NakeTbl, MOMMCTUPON U T.4.) B AOCTYNHbIX ANA AeTed
MecTax B 136EexaHVe OnacHbIX CUTyaLui. )

I'I{;mpme npuBop BNaxHO MArKoiA TkaHblo. OBA3aTeNbHO BbIMONTE BCe aKCecCyapbl B COOTBETCTBAN C DEKOMEHALMAMM, ONMCaHHbIMI B pasfene
«

f I'on(anyﬁc'ra, BHUMaTelbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO nepen Tem,

PaHCMOPTUPOBaHIE, YACTKA 1 XDaHEHHE. y m™
MCMNONb30OBAHWE HOXEW W HACALKW ANA NEPEMELUMBARMA .| | G
BHVMAHWE! Mepep cbopkoii kombaliHa yaoCcToBEpbTECh, YTO NPUGOP HE BKIKOYEH B CETb. &=
1. YcTaHoBuTe 0Cb NPUBOAA YONMepa, a 3aTeM yallly Ha Kopryc KombaitHa MoBopoTOM Mo 4YacoBoi 2o, ™
CTQ/enKe Tak, 4Tobbl yKasaTenb Ha Yalle coBnan ¢ MeTKo Ha Kopryce. = L
2.'YcTaHoBWTE Ban [insl HacaoK U HOX Ast U3MENbYeHNs NPOAYKTOB, MBO OANH U3 HOXEil BXOARLLNX a
B KOMMMeEKT kombaitHa.

3. YcTaHoBuTE KpbILLKY YOnnepa, NOBEpHYB ee Mo YacoBOW CTPenke A0 NONHOI dukcaLmm.
4. BmtoumTe npubop B CETb 1 YCTAHOBUTE XKeNaeMblil ypoBeHb CKOPOCTU. Bbl MoxeTe cmelLaTs unm \ | \ I
13MenbYiTb NPOAYKTI. S \ !
5. Obuuee paboyee Bpems He JOMKHO NpeBbIwaTh 6onee 2 MUHYT. 1
6. YcTaHoBWTe nepeknioyaTenb ckopocT Ha 0 nocne 3aBepLueHis paboTbl. CHUMMTE yally ¢ kopnyca [

kombaitHa (MoBOpPOTOM NPOTUB 4acoBOW CTPENKY), CHUMUTE KPbILLKY 1 ONYCTOLUMTE EMKOCTb. ©

BHVIMAHWE! BepuTe HOX TOMbKO 3@ NNacTMaccoBble YacT, Tak Kak Ne3Bus O4YeHb OCTpbIe. f @ \ lr—



MCMONb3OBAHNE COKOBBIKUMANKIA 1A LINTPYCOBBIX. @
BHVUMAHWE! Mepep cbopkoit kombaliHa yA0CTOBEPLTECH, YTO MPUBOP He BKITKOYEH B CETb. —
1. YctaHoBuTe 0Cb NPUBOfA YONNepa, a 3aTeM yallly Ha Kopnyc kombaiHa MoBOpOTOM M0 4aCoBOW CTPESKe TaK, YTobb
gkaaaTenb Ha Yalle CoBMan ¢ MeTKoi Ha Kopryce. | {8

. YcTaHoBIUTE (HUNLTPYHOLLYIO Tapernky COKOBbIKVAMATKM Ha Yallly, TOBEPHYB ero 10 MOMHOI duKkcaLm. Ez,‘_
3. [lomecTuTe KOHYC Ha OCb NPUBOAA Yonnepa.

4. BbImoiiTe Nnop 1 pa3pexbTe ero Ha ABe YacTul. i
ISl

5. BkntounTe npubop B CeTb, YCTaHOBUTE KenaeMbilit ypoBeHb CkopoCTU. KOHYC HauHeT BpalaThes.
6. MomecTnTe NONOBUHKY (gpykra Ha KOHYC, 1 Crierka HaxmuTe Ha Hero. [prdop HaYHeT OTKMMATb COK B éMKOCTb.
7. Pabortaiite LnknnuHo: 15¢cek. — oTxiM, 15cek. — nepepbis. Jiﬁnycmmo He bonee 10 nogxonos 3a 1 pas. f
CMONb30BAHUE BIEHOEPA [ @ \
BHVMAHWE! Mepep cbopkoit kombaliHa yA0CTOBEPLTECH, YTO MPUBOP He BKITKYEH B CETb. [ \
1. YcTaHosuTe Yally GneHaepa Ha Kopnyc NoBOpoTOM A0 ynopa. L )
2. Mounctute CbpyKTbI WnNw OBOLLIM U NOPeXbTe UX Ha HebonbLune KyCOYKW, NOMECTUTE UX B Hally 6neH}:(epa. Cogepwmoe Yaln He AOMKHO NpeBbIlaTtb
OTMETKM MaKCMManbHOIA 3arpy3kit YaLlm.
BAXHO! Hukoraa He ucnonb3ayiTe kunsilme xuakocTu. He Bkntovaiite nycroi Gnexaep.
3. Bbl MoxXeTe 406aBNSATL AONONHUTENbHbIE KOMMOHEHTbI B OTBEPCTUE CBepXy bneHaepa, cHaB konnadok 6nexpaepa. Motom cHoBa MOXeETe yCTaHOBUTL
KOMMauoK 6neH,qeé7a Ha MecTo, NOBEPHYB €ro MPOTVB YaCoBOW CTPENKY O MONHOW (uKcaLmm.
5. BkntoumnTe nprdop B CeTb 1 YCTaHOBUTE HEOOXOANUMBIiA YPOBEHD CKOPOCTH.
6. ObLuee paboyee Bpems He AOMKHO NpeBbIlaTh 1 MUHYTHI.
7. Mocne okoHYaHus paﬁOTbI NOBEPHWTE nepeknYaTtenb CKOpOCTeﬁ B nonoxetue 0.
8. CHumuTe valwy 6neHaepa ¢ kopnyca KombaliHa, NOBEpHYB MPOTUB YaCcoBOM CTPENKW. CHAMMTE KPbILLKY 11 BbineiiTe
COAEpPXMMOE.

MCMONb3OBAHWE HACALKM ANA NPUrOTOBNEHNA AMYNbCUN
BHVMAHWE! Mepes cbopkoit kombaliHa yaoCTOBEpbTECh, YTO MPUBOP HE BKITKYEH B CeTb.
Bbl MOXeTe Nonb3oBaThCA AMCKOM ANS NPUTOTOBNERINS AMYMbCUIA (WAKOTO TecTa) ANS B3OMBAHWSA WL, ¥ CIMBOK, BbICTPOro
-z  MPUrOTOBNEHMS NyANHra, MaiioHe3a i BICKBITHOTO kpema.
= 1.YcraHoBuTe ocb NpuBOAA YONNeEPa, a 3aTeM Yallly Ha kopnyc kombaliHa NoBOPOTOM MO YaCOBOI CTPenke Tak, 4Tobbl ykasaTenb Ha valle
S COBMan ¢ MeTKoi Ha Kopryce.

1=

S
I
w 2. MNomecTuTe HacazKy A NPUTOTOBEHNS 3MYNbCHIA Ha Ban ANA Hacaok 1 YCTaHOBWTE B Yallly.

.ﬁ 3. Hakpoiite yaLuy KpbILIKOA, IOBEPHYB ee Mo 4acoBoiA CTPerke A0 NOMHOM dukcaumm. r"
Q;g 4. YcTaHoBWTE Xenaemblil ypoBeHb CKOPOCTH. L
e

5. He ucnonbayitte nprbop HenpepblBHO 6oniee 1 MUHYTHI. Mexay LvKknamy aenaiTe nepepbls kak MAHUMYM Ha 2 MAHYTbI, ==+
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| CNONb30BAHWE HACALKM [iNA B3BMBAHUA ==
| - BHUMAHWE! Mepep cbopkoit komBaitHa yaocToBEpbTECh, YTO MPUBOP HE BKIKOYEH B CETh. d)
\ p=== 1, YcTaHOBTE OCb NPMBOAA HOMNEPA, @ 3aTeM Yallly Ha kopnyc kKombaiiHa NOBOPOTOM MO YacoBOi CTPENKe TaK, YToBbl

| o) ﬁkasaTenb Ha Yallie CoBMnan ¢ METKO Ha kopryce.

\ 2. YcraHoBuTE HacaaKy Ans B3GuBaHus. |S—
| 3. MomecTuTe B Yaly NpoayKTbl ANA BIOUBAHNS. N
| 4. HakpoiiTe Yaluy KpbILLKOW, NOBEPHYB €€ M0 4acoBoil CTpenke A0 MONHOM hukcaLmm. &
| 5. BxntoumTe npubop B CeTh, yCTAHOBHUTE Kenaemblil ypOBEHb CKOPOCTH. e
| 6. He ucnonb3ayiite npubop HenpepbiBHO 6onee 1 MuHyThI. Mexay uuknamm fenaiite nepepbis kak MUHUMYM Ha 2 M HYTbI.
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TPAHCIMOPTUPOBAHHME, YACTKA U XPAHEHWUE

TPAHCMNOPTUPOBAHWE. TpaHcnopTupoeaTb npnbop HeobxoanMo NiobbiM BIUAOM KpLITOrO TPAHCNIOpTa C MPYMEHEHNEM NPaBin 3akpennexms

rpy30B, 0becrneynBatoLLX COXpaHeHe TOBAPHOTO BUAA U3LENns W/ ynakoBkv 1 ero fanbHenLeit beaonacHoi akcnnyatauymn. SAMPELLAETCA

rnoaBepratb MpuGop yaapHbIM Harpyskam npu Norpy30uHo-pasrpy30UHbIX paboTax.

YANCTKA. BHUMAHWE! Hukoraa He MoiiTe YacTvt npubopa B NOCY[OMOEYHON MaluMHe. He ucnonbayiite XumnkaTsl 1 abpasvBHble BeLLECTBa.

Bcerna otcoeauHsiiiTe npubop 0T ceTv nepes YACTKONA.

YucTnTe MOTOPHYIO YaCTb 1 KPbILLKY YaLLW MSITKOWA, Crierka BnakHoW TkaHblo. He MoiiTe Mx nop cTpyeii BOAbI M He norpyxanTe B BOAY Unu

npyrve XuakocTu.

e,rm MOIiKi Ucronb3yiiTe Tennyio Bogy (He 6one 50C°) u 06bI4HOe MotoLLEee CpencTBo, byabTe OCTOPOXKHBI C NE3BUSIMM, Tak Kak OHW O4eHb OCTpbIE.
acTu Nprbopa, MMEIoLLMe HEMOCPELCTBEHHbIN KOHTAKT C MULLEil, HEOGXOAUMO YNCTUTL KaXablil pa3 Nocre MCMONb30BaHWs Npubopa.

XPAHEHVE. Mpn6op HeobXoAnmo XpaHuTh B 3aKpbITOM NOMELLEHUH, B YCIIOBUSIX, NPeanonaratoLLx coxpaHeHne TOBapHOro Buaa U3fenus 1 ero

nanbHelilen GesonacHoil akcnnyatauuy. Y6eautech, 4to npubop v Bee €ro akceccyapbl NOMHOCTBHO BbICYLUEHDI, Nepes TeM, kak CknafibliBaTb ero

Ha XpaHeHwe.

NPABUJIA YTUNN3ALIUW NPUBOPA

OneKTponpuBop 1 ynakoBOYHbIE MaTepUansl AOMKHbI BbITb YTUMN3MPOBaHBI C HaUMEHBLLMM BPEAOM ANS OKPYXaloLLel Cpeabl U B COOTBETCTBUN
C MpaBu1namu no yTun13aLm oTXoA0B B Baluem pervoHe.

YCJIOBUSA FAPAHTUMHOIO OBCITY)XUBAHUS

Ipu nokynke u3nenus TpebyiiTe ero NPoBepKY B Baluem NpUCYTCTBIM 1 3aMONHEHWS rapaHTUIHOTO TarnoHa (LUTamn TOpryloLyeil opraH13aLmm,
[nara npofaxi 1 Nofnuck NpofjaBLa). o
bes npenocTaBneHns rapaHTUIHOTO TanoHa UMW NpK ero He NPaBUMbHOM 3aN0MHEHUN NPETEH3IM N0 KaYeCTBY He MPUHUMAIOTCS, W rapaHTHitHbIA
FeMOHT He MPOM3BOANTCS. )

apaHTWitHbINA TanoH cneayeT NPeabSBNATL Npu NoboM 0BpaLLeHn B CEPBUCHDIIE LIEHTP B TEYEHIe BCEro Cpoka rapaHTuu. Magenve
NPUHMMAETCs Ha CepBUCHOE 06CYXMBAHME TONBKO MOMHOCTBIO KOMMNEKTHBIM. [apaHTUIHbIN CPOK MCYNCTISIETCS C MOMEHTA NPOAaXM
nokynatento. [Mpocum Bac Takke COXpaHaTb AOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLLME AATY NOKYMKN M3AENNS (TOBAPHBIA NN KACCOBbII Yek).
Ycriosrem GecnnaTHoro rapaHTuitHoro obcnyxuBaHns Balero uanenus SBSETCS ero npasunbHas akcnnyataLus, He BbIXOAsLLAs 3a pamki
TIMYHBIX BbITOBBIX HYX[, B COOTBETCTBUM C TPEBOBAHMSIMI MHCTPYKLMI MO SKCNyaTaLyin U3AENHS, OTCYTCTBUE MEXaHUYECKUX NOBPEXAEHUA 1
nocnescTBuiA HebpexHOro obpaLyeHns ¢ 3nenvem.




PYCCKWUN

V3nenve npuHUMaeTCs Ha rapaHTuitHoe Oﬁcﬂy)KVIEaHMe B 4YMCTOM BUAE (I'IpOTepTO W NpoAyTo, rae 310 BOSMO)KHO).

[apaHTus pacnpocTpaHseTcs Ha BCe NPOU3BOACTBEHHbIE W KOHCTPYKTUBHbIE AedeKTbl (KPOME NepeymncrneHHblx B pasaene «apaHtus He
pacnpoCTPaHSeTCs»), BbISBNEHHbIE B TEYEHWE rapaHTUAHOTO cpoka. B aToT nepuop fedekTHble AeTanu, KpoMe pacxofHbIX MaTepuarnos,
nopnexat 6ecnnatHoit 3ameHe B rapaHTUAHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

TAPAHTUA HE PACIPOCTPAHAETCA

1. r[_T'leq)eKTbl, BbI3BaHHbIE (hOPC-MaXOpHbIMK 0BCTOSITENBCTBAMM.

2.IoBpexaeHne n3aenusi, BbI3BaHHbIE UCTIONb30BaHUEM U3AENNS B LENSIX, BbIXOASLUMX 33 PAMKM JIMYHBIX BbITOBBIX HYX[, (T.€. MPOMbILLIEHHbIX
N KOMMEpYecKIX Liensix).

3.PacxofHble Matepuansl v akceccyapsl.

4.[lechexTbl, BbI3BaHHbIE NEperpy3koi, HeNpaBUNbHOI AKCMNyaTaLen, NPOHMKHOBEHNEM XUAKOCTEN, NbIN, HACEKOMbIX, NonadaHem
NOCTOPOHHYX NPeAMETOB BHYTPb 3AEMNS.

5./3penvs, nogeeprasLLNECs PEMOHTY BHE YNONHOMOYEHHbIX CEPBUCHbIX LIEHTPOB MM FapaHTHIAHBIX MacTEPCKNX.

6.MoBpexaeHus, SBUBLLMECS CNIECTBIEM BHECEHNS M3MEHEHMIA B KOHCTPYKLIMIO M3AENNs CamiM Mofb3oBaTenem Ui HekBanudmuuMpoBaHHOM
3aMeHOI ero KOMMNEKTYIOLLMX.

7.HapyLueHue Tpe6GoBaHmiA UHCTPYKLMM N0 3KCMyaTaLuy. IEI
8.HenpaBunbHas ycTaHoBKa HaNpSXKeHUs NUTatoLLel ceTi (ecnn 310 TpebyeTcs).

9.BHeceHe TEXHUYECKIX N3MEHEHNIA.

10.MexaHnyeckre NoBpexaeHNs, B TOM YnCHe BCeACTBUE HeOPEXHOro 0bpaLLeHNs, HenpaBUIbHOM TPAHCTIOPTUPOBKN 1

XpaHeHus, NafeHns uaenns.

11.MoBpexaeHNs N0 BIHE XMBOTHBIX (B TOM YUCTE rPbI3YHOB 1 HACEKOMBIX).

WUHdopmauus o nponssoautene

Wsrotoutens: Cutec Onektpuk Kamnanm Numutep (18, Myanrwan fy, M'yanyxoy, nposuHums yaHrgoHr, KHP)

Wmnoptep B Pecnybnuky Benapycb: 000 «Apeca-TexHon, I. Morures, %n. Tummnpsisesckas, 38

Wmnoprep B Poccuiickyio ®epepaumio: 000 «Canpaitt My, 214004, r. CmoneHck, yn. OkTsbpbckoil pesontoumy, 4. 38, oduc 2 )
WHdopmaumio o gate N3roToBNEHUs CMOTPUTE HA MHANBUAYaNLHO ynaKkoBKe. V
Cpok cnyx6bl - TpMALATL LWeCTb MecsiLieB

ToBap cooTBeTcTBYeET Tpe6oBaHnsam TP TC 004/2011 «O 6e3onacHOCTM HU3KOBONLTHOTO 060pyAoBaHus» U TP TC 020/2011
«3neKTpoMarHuTHasi COBMECTMMOCTb TexHu4eckux cpeacTs» u TP EAJC 037/2016 « O6 orpaHN4eHUN NPUMEHEHUS ONacHbIX ﬁ
BeLeCTB B U3AENUAX 3NEKTPOTEXHUKM U PAAUOINEKTPOHUKMY. —
o Bonpocam raSaHTMVlHoro obcnyxmBaHns obpaluaitTech B GNKaMLLIMA CEPBUCHDIN LIGHTP Ui B ['ONOBHON CEPBUCHBIN LIEHTP
«cepauc-LieHTp OO0 «Apeca-TexHo», 212030, r. Morunes, yn. Tummupsisesckas, 38, Ten.: +375-222-76-69-89.

ENGLISH

Save the instruction manual as you may require it in future.

The device is designed for processing various products, combining the functions of a chopper, mixer, grater, blender, etc.

For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

f Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
gg%?’c"&fggpﬁgg%‘g%\\/,{ 50 Hz Warranty period in the European Union - twenty four months
IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read this manual carefullﬁ/ before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect handling can lead to damage to the product, cause material damage or

cause damage to the health of the user.

+ Before initial start-up, check that the product specifications match the mains supply.

« The device is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience or knowledge, unless

they are under the control or instructed about the use of the device by the person responsible for their safety.

+ Do not use the appliance if the cord or plug is damaged, or if the a?pliance is damaged or defective. Take it to a service center. The appliance must be repaired only

by an authorized service center. Do not repair the appliance yourself. . -

+To avoid electric shock, do not immerse the enclosure of the food processor in water or other liquids.

+ Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces. Do not immerse it into water.

. Unplu? the appliance if it is not in use, and if you want to remove or add accessories and before cleaning.

+ Do not use the appliance for purposes other than those specified in the instruction manual.

+ Be extremely careful when children are near the appliance.

+ Avoid contact with moving parts.

+ Do not allow children to use the device or parts.

+ Always remove the knife before pouring the contents out of the bowl.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl. . . - - ) .

+ Before using the appliance, make sure that the bowl of the food processor is correctl¥ installed and the lid is closed until it fully clicks (until it clicks).

;JBfeforelrem_oving the bowl from the body of the appliance, or before removing the lid from the bowl, always turn off the appliance and wait for the disc to stop completely
efore cleaning.

+ Before disassembling, make sure that the motor has completely stopped. . .

+ Do not put ?qur fingers or other objects into the open bowl while the appliance is o!)erating. If fruits / vegetables are stuck, use a pusher or other fruit or vegetables to

push them. If this does not work, turn off the appliance and disassemble it to reach for the stuck fruit / vegetables.




ENGLISH

Before switching on, be sure to install the components of the food processor correctly.

* Do not use accessories that are not included in the delivery. . . .

* Metal discs are very sharp, be extremely careful in handling them. Take the objects away from the cutting edges when using them.

+ Always remove the disc before pouring the contents out of the bowl. .

« This appliance is intended for household use only. Do not use it for commercial or other Furposqs beyond household use.

+ The food processor is designed exclusively for food processing. Do not mix paint and solvents with a‘food processor.

+ Do not use the appliance outdoors. o . . .

+ Make sure that the plug of the appliance is suitable for your outlet. Otherwise, contact the service center for assistance.

« Do not operate the device with wet hands.

« Follow these instructions. . . . . ) . . .
ATTENTION! Never operate the a?pllance for more than 2 minutes continuously. After a 2-minute continuous operation, the device must be turned off for a minimum of
2 minutes. Do not operate the appliance until it cools down.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl.

+ The temperature of the product should not exceed 50 ° C.

« Do not use the food processor and its accessories in the microwave oven.

« Never turn on the food processor if it is empty.

+ Do not insert fingers or other objects into the o?ening of the cover.
+ Do not use the appliance for hard ingredients (for example: frozen foods, etc.) and inedible parts of products (for example: pits from fruit, meat cartilage, bones, etc.).
OPERATION
ATTENTION! Before assembling the food processor, make sure that the appliance is not connected to the mains.

Remove the appliance and accessories from the packaging. Do not leave packing materials (bags, polystyrene, etc.) in |

accessible places for children to avoid dangerous situations. o ) _

Clean the _ap{)hance with a damp soft cloth. Be sure to wash all accessories in accordance with the recommendations L

described in the "Transport, cleaning and storage" section. The food processor is designed for grinding, whipping, m

slicing, shredding, mixing, as well as for the preparation of pancakes. B —

_ ) . CHOPING BLADE AND MIXING ATTACHMENT USAGE %
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains. . . . B T >
1. Install a cho&)per drive axis and the chopper cup to the motor base by turning the bow! with the axis clockwise. The bowl

(

marking should coincide with the body marking. . o T
2. Install an attachment shaft and chopping blade (or chow)lng blade/mixing attachment, refer to the photo). |
3. Cover the unit with a chopper lid turning'it clockwise until the full fixation.™ ) |
4. Connect the unit to the mains and set the desired speed mode. You can mix or grind the products. A
5. The operation time shouldn't exceed 2 minutes. ) o ﬁ
6. Set the speed switch to 0 after the operation process. Remove the chopper cup from the unit body (by turning it & g
contraclockwise), remove the lid. o
Attention! The blades of the chopping blade are very sharp! [ f \
CITRUS JUICER USAGE o} | D |
& gt o s - e
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains. ) . e o
@ 1._t|r??rt]all ba ghoppekr,drlve axis and the chopper cup to the motor base by turning the bow! with the axis clockwise. The bowl marking should coincide
with the body marking.
2. Install a ml{rus juicer to the bowl turning it clockwise untill the full fixation.
3. Set the cone to the chopper drive axis.
4. Wash any fruit and cut it into halves. . .
5. Connect the unit to the mains and set the desired speed mode. The cone will circle.
6. Put one half on the fruit to the cone and slightly press it. The unit will start squeezing juice into the cu?..
7. Work cyclically: 15 sec. - operation, 15 sec. - a break. Approximately 10 approaches are allowed per time.
. . . BLENDER USAGE .
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched to the mains.
1. Install the blender cup to the motor base until the full fixation. . . )
2|. Pgel frunskor vegetables, cut them into small pieces and put them into the blender cup. The products quantity shouldn't exceed the maximum bowl
oading mark.
@ Imeortagnt! Never use boiling liquids. Do not use an empty blender. ) . ,
3. You can add other products into the hole on top of the blender by removing the blender cap. Then again, you can put the blender cap back in place

by turning it counterclockwise until it is completely locked.
4. Connect the unit to the mains and set the desired speed mode.
5. The operating time shouldn't exceed 1 minute.
. After the operation set the speed switch into 0 position. . ‘
7. Remove the blender cup from the motor base, turning it contraclockwise. -

)

EMULSION MAKER USAGE %,
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains. You can use the disk to prepare emulsions (liquid dough) for whipping eggs
and cream, instant pudding, mayonnaise and biscuit cream. . ) . . ) o ‘
1. Install a chopper drive axis and the chopper cup to the motor base by turning the bowl with the axis clockwise. The bowl marking should coincide with the body

marking.
2. Instaﬁl an emulsion maker to the attachment shaft and set the bowl. | Ir
3. Cover the bowl with the lid by turning it clockwise until full fixation. \ |

4. Set the desired speed mode. . . *h—."‘
5. Don't use the device continuously for more than 1 minute. Make the breaks for at least 2 minutes. il
e
WHISK USAGE [ \
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains. . . . . L )
1. Install a chopper drive axis and the chopper cup to the motor base by turning the bow! with the axis clockwise. The bowl marking should

coincide with the body marking.
= 2. Install the whisk.
& 3. Put the products into the cup.

4. Cover the cup with the lidturning it clockwise untill the full fixation.
A
&

5. Connect the unit to the mains, set the desired speed mode.
| 6. Don't use the device continuously for more than 1 minute. Make the breaks for at least 2 minutes.

1'0
@)

L J



TRANSPORTATION, CLEANING AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring
Breservation of the presentation of the product and / or Fackaging and its further safe operation.

0 NOT expose the device to shock loads during handling operations.
CLEANING. ATTENTION! Never wash parts of the appliance in the dishwasher. Do not use chemicals or abrasives.
Always unplug the appliance before cleaning.
Clean the motor gart with a soft, slightly damp cloth. Do not wash it under running water or immerse it in water or other liquids. For washing, use warm water
(not more than 50 ° C) and a usual detergent, be careful with the blades, as they are very sharp. Parts of the appliance having direct contact with food must
be cleaned every time after use.
ATTENTION! Do not use grills or knives with a damaged working edge, covered with corrosion or contaminated.
STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of a presentation product and its further safe operation. Make
sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.

WARRANTY TERMS
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| When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properIK filled in,
| the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service
| center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the
| moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product B::ash receipt).

| The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance
\ withdtlhe refqﬁiremer(}ts (t)f the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless

| andling of the product.

| The é)[ogcjuct is accepted for warrantY service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those
| listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,
‘ are subject to free replacement in the warranty service center.
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THE GUARANTEE DOESN’T COVER

1. Defects caused by force majeure.

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial
urposes).

g. onsumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box D [H[ c E @ E
For warranty service, please contact your nearest service center. —

YKPAIHCBKA

Ey.ﬂb Jlacka, yBaxHo I'IpO‘l?ITaVVVITe_iHCprKL_I,iIO nepeg TUm, siK no4yatu 8KOI111yaTaL|itO npunagy.

3bepiraiTe iHCTPYKLIt0, BOHA MOXe 3HapoouTUCS Bam y ManbyTHLOMY.

IMpunapa npusHayermit Ans 06pobku pi3HIX NPOAYKTIB, Sk NOERHYeE B cobi yHKLii noapibHIoBaYa, Mikcepa, Tepky, bneHaepa i iH.

}\Elnﬂ BUKOPVCTaHHS Y OMALLHBOMY rOCNOAAPCTBI, He

nepefbadeHuit s NPOMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.
Baxnuso! Mpunaa, npuadaHbl B XONoaHy nopy poky, o6 yHUKHYTU BUXogy ii 3 nady, A0 YBIMKHEHHS B €IEKTPOMEPEXY
HeoOXiaHO BUTPUMATI HE MEHLLIE YOTMPLOX FOAMH 3a KIMHATHOI TemnepaTypu

HowmiHanbHa Hanpyra: 220-240 B N ) -
HomiHanbHa yactota ctpymy: 50 'y ["apaHTiliH1i TepMiH — ABaHAALATL MiCALiB
HomiHanbHa cnoxuBaHa noTyxHicTb: 750 BT

3AMOBDKHI 3AXOAM NPYU EKCNAYATALL

+YBaXHO NpounTaiiTe Lo IHCTPYKLIo Nepep excrnyatalieto npunaay, Wob YHUKHYTY NOMOMOK Mif Yac BUKOPUCTaHHS. HenpasunbHe NOBOMKEHHS MOXe Npu3secT A0
nonomku ipoby, 3aBaaTi MaTepianbHoro 36uTky abo 3anopinT WKOAY 3A0POB'I0 KOpUCTYBaYa.

+[lepes nepLUMM YBIMKHEHHSIM NEPEBIPTE, 4N TEXHIYHI XapakTepucTVki BUPODY BiANOBIAAIOTE NapaMeTpam enekTpoMepexi.

*Mpunag He NpusHaYeHni Ans BUKOPUCTaHHS 0COBaMM (BKIKOHaI0YM AiTeN) 3i SHKEHMI (i34HIMM, YyTTEBUMM 260 PO3YMOBUMY 3AIGHOCTAMM Y¥ 32 BIACYTHOCTI Y HUX
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| TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
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\ 7Aocsify abo 3HaHb, AKLLO BOHM He nepebyBaloTb Mif KOHTPONeM abo He NPOIHCTPYKTOBAHI MPO BUKOPUCTaHHA Npunagdy 0coboto, BiANOBIAANLHOI 3a iXHIo Geaneky.
\
\
\
\
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YKPAIHCBKA

+He BUKOpUCTOBYIITE Npunag, SKLO LWHYP abo LiTencenbHa BUMka NOLIKOKEHI, @ TAKOX SKLLO NOLIKOMKEHUA i HeCnpaBHUI cam npunag. BigHeciTb

10ro 10 CEPBICHOrO LIEHTPY. PEeMOHT npuragy noBIHEH 3aiCHIOBATUCH Tiflbku B @BTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LEHTpI. He peMOHTY#Te npunaj camocTilHo.

+[Tpu NOLLKOMKEHHI LUHYPa XUBMEHHS OT0 3aMiHy, W06 YHUKHYTW HeBeanekw, NOBIHHI NPOBOAWTM BUTOTOBIIOBAY 200 YNOBHOBAXEHMI HAM CEPBICHMIA
EHTP Y1 aHanorivHUA kBanidikoBaHWI NepcoHar.

*He TAHITb 32 MepexXHHil LIHYP, He HaMOTYIATe /OO Ha KOPMYC MPUCTPOIO | He NepeKpy4ywTe 1oro. .

+LLJ0G yHUKHYTU yaapy enexTU4HUM CTPYMOM, He 3aHypIoTe KopnyC npunialy y Boay abo iHiui piguHu. SIKLIO npuna ynas y BOAY, He TopKaiitecs Bogu!

HeraitHo Bin'eaHaiTe npunag Big Mepexi i nuwwe nicns Liboro AicTaHbTe i4oro. 3BEPHITLCS A0 CEPBICHOTO LIEHTPY ANst ornsay abo PeMOHTY Bupoby.

*He gonycxame 3BMCAHHS eNEeKTPUYHOTO LUHYpa 3 kpato cTony abo Haz rapsiuimMin NOBEPXHAMM.

+He Bepitbcs 3a MepexHuiA LLHYP MOKPUMIA pyKamy. )

*Binmukaiite npunap Bin Mepexi, IKLLO BY HAM He KOPUCTYETECH, a TakoX SKLLO XO4eTe 3HATI abo fofaTh akcecyapy, i nepea unleHHsm. He sanuiwarite

npunag yBiMKHEHUM.

+He TOpKaliTecs pyxoMix YacTuH npunagy.

+[lepeq BUKOPUCTAHHAM Npunagy NepekoHaiTech, Ui NpaBibHO BCTAHOBNEHa Yalua kombailHa, v KpuLLKa 3akpuTa 40 NOBHOI dikcalii (4o knalaHHs).

+[Nepep 3HiMaHHaM yaLui 3 kopnyca npunady abo neper 3HIMaHHAM KPULLIKV 3 Yalui, a TAKOX Nepef YWLLEHHSM 3aBXau BUMIKaATe Npunag i AoyekaiTech

NOBHOI 3yM1HKY AKcKa.

*Mepen Po36upaHHAM NepekoHaiTeCk, L0 MOTOP MOBHICTIO 3yNMHNBCS.

+He BCTpoMnsTe nanbLyi abo iHwwi NpeamMeTy y BiAKpUTY Yaluy nia Yac poboTv npunagy. Ak (pyKTM/0BOYI 3aCTPAMMN, BUKOPUCTOBYITE LITOBXaY 260

iHLLI ppYKTM 4i OBOVY, LLOG NPOLUTOBXHYTH iX. FKLLO Lie He Aonomarae, BAMKHITb npunag i po3bepiTb 1oro, Lwob BUiAHSTY 3acTpsrni (ppyKTM/0BOYI.

*[Nepep YBIMKHEHHSIM NepeKoHaITECh Y NPaBIUbHOMY BCTAHOBMEHHI KOMMOHEHTIB KyXOHHOTO kombaliHa.

+He BMKOpUCTOBYITE NpUNaaas, siki He BXOAATb 10 KOMMNEKTY MOCTaYaHHS.

*MeTanesi ancky gyxe roctpi, byAbTe Haa3BMYaNHO 06EPExXHI y NOBOMKEHHI 3 HUMN. BepiTbcs 3a npeAMeTV NoAani Bif pisanbHUX Kpais, KOnK BY HUMK

KopuCTyeTecs.

+3aBxan 3HiMaiTe AUCK nepea BUNMBaHHS BMICTY i3 Yalui.

+[punag npusHaYeHni Tinbkv ANst JOMALLHLOrO BUKOPUCTAHHS. He BUKOPUCTOBYTE 140r0 3 KOMEPLitHOI0 260 iHLLOK METOI0, LLO BUXOANUTb 3 MeXi

noByTOBOrO BUKOPUCTaHHS.

o '_e/xouHmﬁ KoMBaiiH NpU3HaYeHMit BUKII4HO Ans 06pobku NPoayKTiB Xap4yBakHs. He amiluyiite hapby i pos4nHHIKI 33 JONOMOrOI0 KyXOHHOTO KombaiiHa.

+He BiKOpUCTOBY#TE NpUNa N03a MPUMILLEHHAMA. . B o ) )

+[lepekoHaliTech, Lo LWTencenbHa Bunka Npunagdy Bianosifae BaLliit po3eTw. B iHWOMy BMNaaKy 3BEPHITLCS MO AONOMOrY 10 CEPBICHOTO LIEHTPY.

+36€epexiTb Lito iHCTPYKLjto.

+He ekcnnyatyiite npunag, BONorMM pykamu.

YBATA! Hikonu He npauyoitte 3 npunagom binblue Hix 2 XsunHn beanepepsHo. Micns 2-xsuninHHoi 6esnepepsHoi poboTi Npunag HeobXiaHO BUMKHYTI

MiHIMyM Ha 2 XBUNWHW. He noumnHaliTe poboTy 3 npunasom A0TH, AOKK BiH HE OXOMOHe.

*He nepesuLLyiiTe MaKcUMansHO A0NYCTUMY KinbKICTb MPOAYKTY B YalLli.

+Temneparypa npoayKTy He noBuHHa nepesuLysaTi 50 °C. L

+He BuKopuCTOBYIATE KOMOAWH Ta 10ro akcecyapy y MIKpOXBUMbOBIN nevi.

*Hikonm He BMUKaiiTe KOMBaNH, SKLLO BiH NOPOXHIN.

*He BcTpomMnaiiTe nanbLyi abo iHLi NpeaMeTy B OTBIP KPULLKM.

+He BMKOpUCTOBYIITE NpUnaa Ans TBEPAVX iHTPEAIEHTIB (HANPUKNaA: 3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB TOLLO) Ta HEICTIBHMX YaCTUH NPOAYKTIB (HaNpuKknag:

KICTOYOK Bifl (hpYKTIB, M'SICHIX XPSLLWKIB, KICTOK TOLLO).

EKCMNYATALIA

Buimith npunap Ta akcecyapy 3 ynakysanHs. He sanuwaiiTe nakysanbHi Matepiani (naketu, nomnicTupon TOLO) y AOCTYNHIX ANS AiTel Micuax, o6
hHMKHyTVI HebeaneuHux cuTyauiin. Mepes cknapaHHaM kombaiiHa NepekoHainTeCh, Wo Npunag He YBIMKHEHMI Y Mepexy. .
POTPITL NPpUNa BONOrow M'AKOK TkaHUHOK. O60B'A3K0BO NOMMUIATE BCi akcecyapy BiaNOBIAHO A0 PeKOMeHAaLliit, onucaHux y posaini « TpaHCnopTyBaHHS,
YMLLEHHs Ta 30epiraHHsy. =
BMKOPWCTAHHA HOXIB | HACALKV AN NEPEMILIYBAHHA I B
1. YcTaHoBiTb Bicb NpUBOAY Yorepa, a NoTiM Yaluy Ha kopnyc komBaiiHa NOBOpOTOM 3a FOfMHHUKOBOIO CTPINKOIO Tak, c;’%—:g
1406 MOKaXK4K Ha YaLli 36iraBcsi 3 MiTKOI Ha kopnyci. e

2. YCTaHOBITb Ban Ans Hacafok i Hix ANnst noapioHeHHs NpoayKTiB abo 0AWH i3 HOXIB, L0 BXOAATb A0 KOMMNEKTY Ay D, -
Kkom6ariHa (auB. PUCYHOK). ) N = Seee]
3. YCTaHOBITb KpULLKY Yonepa, NoBepHYBLLY ii 3a FOAVHHUKOBOK CTPINKOK A0 NOBHOI dikcaLyi. a e T D>

4. YBIMKHITb Npunag, y Mepexy i BCTaHOBITb GaxaHuit piseHb WBMAKOCTI. B MoxeTe amiluaTin abo noapiGHuTy
npoayKkTA. B f {
5. 3aranbHui pobounit Yac He NOBMHEH NepeBMLLYBaTH 2-X XBAMWH. \ |

6. YcTaHOBITb Nepemikay LBMAKOCTI Ha O nicnst 3aBepLueHHs poB6oTu. 3HIMITh Yallly 3 kopnyca kombaitHa —
(NOBOPOTOM MPOTH - . . . ﬁ
TOVHHUKOBOI CTPINKY), 3HIMITb KDULLKY | CTOPOXHITb EMHICTb. [

YBATA! BepiTb HiX Tiflbkvi 32 IIaCTMaCOBI YaCTUHU, TOMY LU0 Ne3a Ayxe roctpi. &
Y BVKOPWUCTAHHA BNEHOEPA ‘6“
|

1. YcTaHoBiTb Yaluy 6rieHaepa Ha kopnyc MoBOpoTOM A0 Ynopy. [ \
2. MoumcTbTe chpyKTV aBo 0BOMI | MOPiXTE iX HA HEBEMMKI LIMATOYKM, NOMICTITb iX Y Yally 6nexpepa. BmicT yawwi He )
NOBUHEH NEepPEeBULLYBaTI NO3HAYKY MAKCUMAnbHOTO 3aBaHTaXeHHS Yallli.

BAXIMBO! Hikonn He BUKOPUCTOBYITE Kunnsui pianHm. He BMuKaiiTe nopoxHiit 6nexaep.

3. Bu MoxeTe aoasaTi JOAATKOBI KOMMOHEHTY B OTBIP 3Bepxy GneHaepa, 3HaBILM KoBnauok 6rieHaepa. MoTiM 3HOBY MOXeTe BCTAHOBHUTM KOBMAYOK
6nexpepa Ha MicLie, NOBEpHYBLUM 10r0 NPOTM FOAVHHIKOBOI CTPINKK A0 NOBHOI dhikcalyii.

5. YBIMKHITb Np1nag y Mepexy i BCTaHOBITb HEObXiaHuiA PiBeHb LUBMAKOCTI.

6. 3aranbHuit pobo4Nii Yac He NOBMHEH NepeBuLLyBaTh 1 XBUMUHM.

7. Ticns 3akiH4eHHs poBoTH NOBEPHITL NepeM1Kay WBMAKOCTEN Y nonoxeHHs 0.

8. 3HiMiTb YaLwy breHaepa 3 kopnyca KomGaiiHa, NOBEPHYBLUW NPOTY FOAMHHIKOBOT CTPINKW. SHIMITb KPULLKY | BUNUiATE BMICT.



YKPAIHCbKA

BVKOPUCTAHHA COKOBUTUCKAYA ANA LIUTPYCOBMX

1. YcTaHoBiTh Bicb NpuBoAY Yonepa, a NoTiM yally Ha kopnyc KombaitHa NOBOPOTOM 3a FOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO TaK, 06 NoKaxK4MK Ha alui 36irascs
3 MITKOIO Ha KopnyCi.
2. YCTaHOBITh (DinbTpyBanbHy Tapinky COKOBUTMCKAYa Ha Yally, NOBEPHYBLUK ii A0 NOBHOI dikcaLyii.
3. omicTiTb KOHYC Ha Bicb MpUBOAY Yonepa.
4. MomwiiTe nAnig i po3pixTe 1AOro Ha ABI YaCTUHM.
5. YBIMKHITb MpUnaz y Mepesxy, BCTaHOBITb GaxaHuit pieHb LBMAKOCTI. KOHyC noyHe obepratucs.
6. [omicTiTb MONOBUHKY anykra Ha KOHYC i 3nerka HaTUCHITb Ha Hboro. Mpunag noyHe BU4aBNIOBATY Cik B EMHICTb.
7. Mpauoiite LukniYHO: 15 Cek. — BU4aBnioBaHHs, 15 cek. — nege Ba. ﬂOI‘IXCTMMi He binblue 10 nigxoais 3a 1 Rﬂaa. .

BMKOPUCTAHHA HACAOKM ANA NPUrOTYBAHHA EMYNbCIV

By MoxeTe KOpUCTYBaTUCA AMCKOM ANA MPUrOTYBaHHS eMynbCilt (piAKkoro TicTa) Ans 361BaHHA SeLib Ta BEPLUKIB, WBMAKOTO
NPUroTyBaHHS MyAVHTY, MaloHe3y Ta BicKBITHOrO kpemy.

1. YcTaHoBITh BiCb NprBOAY Yonepa, a noTiM Yally Ha Kopnyc kombaitHa NOBOPOTOM 3a FOAMHHUKOBOIO CTPINKOH Tak, o6
NOKaX4MK Ha YalLui 30iraBcs 3 MITKOKO Ha kopnyci.

2. MomicTiTb HacaaKky ANA NPUrOTyBaHHA eMyNbCiil Ha Ban AnA HAcaZOK | BCTAHOBITb Y vally.

3. HakpuiTe yally KpULLKOIO, NOBEPHYBLLM ii 33 FOAMHHNKOBOK CTPINKOI0 A0 NOBHOI dpikcayil. |
4. YcTaHoBiTh GaxkaHuit piBeHb WBIAKOCTI. - |

5. He BukopucTosyitTe npunap 6e3nepepsHo GinbLue 1 xsunnHi. Mix uvknamm poBiTe nepepsy sk MiHIMym Ha 2 XBANKHA. =
(=2
BWKOPUCTAHHA HACAIKM iNst 3BUBAHHA &

1. YcTaHoBiTh Bic NpuBozy Yonepa, a NoTiM yallly Ha kopnyc KombaitHa NOBOPOTOM 3a FOANHHUKOBOK CTPIMKOIO TaK, LL0G NOKaXuMK Ha
Yatwi 36iraBcs 3 MITKOIO Ha kopryci. f
2. YcTaHoBiTh HacaaKy Ans 30MBaHHs. \ |
3. ToMicTiTb y YaLly npoaykTi Ansi 361BaHHS. ks

4. HakpuiiTe Yallly Kp1LLIKOK, NOBEPHYBLUM ii 33 roAMHHMKOBOI CTPINKOK A0 NOBHOI dhikcaLii.

5. YBIMKHITb NpUniag y Mepexy, BCTaHOBiTb GaxaHui piBeHb LBMAKOCTI.

6. He BukopucToyiiTe npunaf 6eanepepsHo GinbLue 1 xsunuHu. Mix uuknamu pobitb nepepsy sik MiHIMyM Ha 2 XBANUHU.

TPAHCIMOPTYBAHHA, YALLEHHA TA 3BEPIFAHHA

TPAHCMOPTYBAHHA. Tpchnop%/BaTM gpmna,q HeobxigHo by/b-sKMM BUGOM KPUTOTO TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBaHHSM ?aawn 3aKpinnexHs BaHTaxiB, WO 3abe3nevytots
36epexeHHs ToBapHOro BuAY BUPoBY Ta/abo ynakysaxHs i 1oro nopanbLuy besneyry ekcnnyaraujiio. SABOPOHAETLCH HapaxaTit npunaz Ha yiapHi HaBaHTaXeHHs
Nif] YaC BaHTAXHO-PO3BAHTaXYBANbHMX PoGiT.

YALLEHHA. YBATA! Hikonu He MuitTe YacTuHm npunagy 8 noCyOMMIAHIA MaLuHi. He BUKOpUCTOBY/TE XiMikaTy /i abpa3uBHi pe4oBMHY.3aBXay Bia'eHyITe Npunap Bif
Mepexi nepef YULLEHHAM. YnCTbTE MOTOPHY YaCTUHY M'AKOIO fieflb BOMOTOK0 TKaHMHOK. He MuiiTe 1 oro Nif CTPYMEHeM BOAW | He 3aHypIoiiTe Y BOAY YW IHLLI PiAvHM.

[Ins MUTTS BUKOPUCTOBYIATE Tenny Boay &e Ginblue 50C°) i 3BuYaitHmil MuitHmi 3aci6, ByasTe obepesxHi 3 nesami, 6o BOHU Ayxe rocTpi.

YactuHu npunagy, wo mMatoTb Ge3nocepesHiit KOHTaKT 3 ixeto, HEOBXIAHO YACTUTY LOpa3y NICNs BUKOPUCTAHHS Npunagy.

3BEPIFAHHSA. Mpunap HeobxiaHo 36epiratit 8 3aKpUTOMY NPUMILLEHHI, B yMOBaX, L0 nepeabaqatoTb 36epexeHHs TOBAPHOTO BUINAAY BIPoBY Ta ioro noaanbLy
6e3neyHy excnnyatauiio. MepekoHaiiTech, Lo Npunag i BCi M0ro akcecyapy NOBHICTIO BUCYLLEHI, NEpLU HiX CknaaaTy oro Ha 3bepiraHHs.

NPABWNA YTUNI3ALIi IPUNATY

EnekTponpunap Ta nakysansHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUNi3oBaHi 3 HaiMEHLLIOK LWKOAOK AN AOBKINAA i BIAMOBIAHO 40 Npasinam 3 yTunisauii
BigxoAis y Batomy perioni.

YMOBW APAHTIVHOIO O5CNYTOBYBAHHSA

Ipw kyniBni BMpoby BUMaraiiTe oro nepesipky y Balwili NpUCYTHOCTI | 3aNOBHEHHS rapaHTilHOro TafoHa (LUTaMn TOproBeNbHOI OpraHisali, 4ata npoaaxy Ta nignuc
npoaaBLs). bes HanaHHs rapaHTiliHoro TanoHa abo Npy oro HenpaBUILHOMY 3aMOBHEHHI NPETEHSI LWOA0 AKOCTi He NPUIAMAIOTLCS | rapaHTIMHMI PEMOHT He 3AIMCHIOETLCS.
["apaHTiitHWiA TanoH cnip, npes'ABnaTi npu 6yab-AKoMY 3BEPTaHHI 10 CEPBICHOTO LIEHTPY NPOTATOM YCLOro TePMiHy rapaHTii. Bpib npuimaeTbes Ha cepsicHe
06cnyroByBaHHs TinbKi NOBHICTIO KOMNIEKTHWM. [apaHTiliH1i TEpMiH 0GYMCTIIOETLCS 3 MOMEHTY NPOAaXKY MOKYNL0.

[Mpocimo Bac Takox 3bepiratin AOKyMEHTH, Lo NiATBEpAXYIOTb AaTy KyniBni BUpoBY (ToBapHHii abo kacoBuit Yek). YMOBOH Ge30nnaTHOro rapaHTiitHoro 06¢nyroByBaHHs
Batworo B1poBy € toro npaeumbHa exkcnnyatalis, Lo He BUXOAUTb 3a Mexi 0cobucTux nobyTtoux noTped, BiANOBIAHO A0 BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcnnyaTalii Bupoby,
BIAICYTHICTb MEXaHiYHNX NOLIKO/DKEHb Ta HacMiaKia Henbanoro NoBOMKeHH: 3 Bupobom. Bupib npuiiMaeThes Ha rapaHTiiiHe 06CnyroByBaHHs y YncTOMY BUrIAAi (MpoTepTo

i NpoAyTo, fie Lie € MOXMMBUM). [apaHTisi NOLIMPIOETLCS Ha BCi BUPODHIYI Ta KOHCTPYKTUBHI AecbekTy (KpiM nepeniyeHux y po3pini «TapaHTis He NOLMPIOETLCSY),

BVSIBNEHI NPOTArOM rapaHTiiiHoro TepMiHy. Y Leit nepion AechekTHi aeTani, kpiM BUTPaTHWUX MaTepianie, nignaratoTb 6e30nnarTHii 3amiHi y rapaHTiitHOMy CepBICHOMY LieHTPi.

"APAHTIA HE NOLUUPIOETHCA

1. lledbekTn, cnpuinHeHi hopc-MaxopHmMu 0b6CcTaBuHaMN.

2. I'IoLu)Koq»(eHHﬂ BMPODY, CrIpU4MHEH] BUKOPUCTaHHSIM BIPOBY 3 METOH, LU0 BUXOAMTb 3a Mexi 0coBuCTUX MobyToBux noTpeb (TobTo 3 NpomMucioBoto abo koMepLiiHow
METok0).

3. ButpatHi maTepianu it akcecyapy (HOXi, CiTku ToLLo.).

4. gerpeml, CMPUYMHEH] NEPeBAHTAXEHHSIM, HENPABMIBHOK eKCTIyaTaLlieto, POHUKHEHHSIM PIBVH, MY, KOMaX, NOTPannsHHSM CTOPOHHIX NPeAMETIB BCEPEAVHY BUPODY.
5. Bupoby, Wo nigaasanm1es peMOHTY N03a YOBHOBAKEHMMI CEPBICHIMM LIGHTPaMy ab0 rapaHTiHMM MaliCTepHAMM.

6. MOLUKOMPKEHHS, LLO € HACTIAKOM BHECEHHS 3MiH 0 KOHCTPYKLIT BUpoBY camum kopucTyadeM abo HeksanichikoBaHOI0 3aMiHOIO Oro KOMMAEKTYIOUMX.

7. MopyLeHHs BAMOT IHCTPYKLT 3 excnnyataui.

8. HenpasunbHe BCTAHOBNEHHS HANpyry Mepexi XMBMEHHS (SKLO Lie NOTPiBHO).

9. BHECEHHS TEXHIYHIX 3MiH.

10. MexaHi4Hi NOLUIKOZPKEHHS!, B TOMY YMCHi BHACNI[OK Hebanoro MOBOKEHHS!, HENPABIUMBLHOTO TPAHCNOPTYBaHHS Ta 36epiraHHs, NaaiHHs Bupoby.

11. TOWIKOAKEHHS 3 BIHM TBAPUH (B TOMY YMCIi FPU3YHIB Ta KOMaX).

Bupo6Huk: Cutec Enektpuk Kamnani lliviten, KHP . \
IHhopMaLlito Npo faTy BUTOTOBNEHHS AMBITLCA Ha IHAMBIAYANbHOMY ynaKyBaHHi. l:‘ v
3 nuTaHb rapaHTiitHoro 0bcnyrosyBaHHs 3BepTaitTecs Ao HaibnKYOro CepeicHOro LeHTpY. g

TepMiH cryx6m - TPUALATS LWICTb MicALB




DEUTSCH

. Bewahren Sie das Handbuch auf, Sie benétigen es moglicherweise in der Zukunft.

Das Gerét ist fiir die Verarbeitung verschiedener Produkte konzipiert und kombiniert die Funktionen eines Zerhackers,
Mischers, Reibeapparats, Mixers usw. F[ererwendun? in der Haushaltswirtschaft, passt

Ur betriebliche Verwendung nicht.

Wichtig! Das Gerét, die in die kalte Jahreszeit gekautft ist, muss man zur Vermeidung des Betriebsausfalls bis zum
Netzanschluss wenigstens vier Stunden bei der Raumtemperatur halten.

TECHNISCHE EIGENSCAHFTEN

f Bitte lesen Sie das Bedienungsanleitung sorgféltig, wie man das Gerét benutzt.

Normenspannung: 220-240 V ) ) ) . )
Bemessungsfrequenz: 50 Hz Garantiedauer in der Europaischen Union - vierundzwanzig Monaten
Nennleistungsaufnahme: 750 Watt

SICHERHEITSMASSNAHMEN BEI DER VERWENDUNG

*Man muss diese Anleitung von der Verwendung des Gerates fiir Vermeidung der Strungen bei der Verwendung aufmerksam lesen. Die fehlerhafte Behandlung kann
zur Brechung des Gerétes fiihren, materielle Schaden zufiigen oder die Gesundheit des Benutzers schadigen.

+Von der anfanglichen Einschaltung muss man priifen, ob technische Eigenschaften des Gerates den Parametern des Spannungsnetzes entsprechen.

+Das Gerat ist fur die Verwendung von Personen (einschlieBlich Kinder) mit gesunkenen physischen, sinnlichen oder intellektuellen Fahigkeiten, oder beim Fehlen bei
diesen der Erfahrur:_ﬂ oder Kenntnissen, oder wenn diese sich unter der Kontrolle nicht befinden oder iiber die Verwendung des Gerates von der Person, die fiir ihre

Sicherheit verantwortlich sind, nicht eingewiesen sind, nicht bestimmt.

*Man darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur oder Doprelstiﬂstecker verletzt sind, sowie auch wenn der Mixer selbst verletzt oder fehlerhaft ist. Man muss

ihn in das Servicezentrum bringen. Die Reparatur des Gerates soll nur im autorisierten Servicezentrum durchgefiihrt werden. Man darf das Gerét selbsténdig nicht reparieren.

+Bei der Verletzung der Netzschnur soll ihr Austausch, zur Vermeidung der Gefahrlichkeit, der Hersteller oder von ihm bevollmachtigtes Servicezentrum oder analogisches
qualifiziertes Personal durchfiihren.

+Man darf die Netzschnur hinter sich her nicht ziehen, diese auf die Geh&use des Gerétes nicht aufrollen und tiberdrehen. "

+Zur Vermeidung vom elektrischen Schlag darf man die Geh&use mit dem Motor in das Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen. Wenn das Gerét in das Wasser

gefallen war, darf man das Wasser nicht bertihren! Man muss augenblicklich von der Netzspannung freischalten und nur dann es hernehmen. Man soll sich an das
ervicezentrum fiir Priifung oder Reparatur des Gerétes wenden. . . .

*Man darf den Uberhang der Leitungsschnur vom Rand des Tisches oder ob heilen Oberflachen nicht zulassen.

*Man darf das Gerat mit den feuchten Handen nicht berihren.

*Man muss das Gerat von der Netzleitung abschalten, wenn Sie diese nicht verwenden, sowie auch wenn Sie Zubehdr abnehmen oder montieren mochten, sowie von
der Reinigung. Man darf das Gerét nicht eingeschaltet bleiben.

*Man darf das Gerat sowie seine Zubehorteile in die Geschirrabwaschmaschine nicht einsetzen.

*Man darf das Gerat in Zielen, die von dieser Betriebsanleitung nicht vorgesehen sind, nicht verwenden.

*Man darf die Kinder zu der Verwendung vom Mixer oder seiner Zubehérteilen nicht zulassen.

*Man muss sich sehr aufmerksam werden, wenn sich neben dem funktionierenden Gerat die Kinder befinden.

*Man darf das Gerat in der Nahe mit den heien Oberfléchen nicht verwenden.

*Man darf die Beriihrung von beweglichen Teilen des Gerétes nicht zulassen.

+Von der Verwendung des Gerétes muss man sich in dgr.Richti?keil der Einstellung vom Ansatzstlick Stabmixer berzeugen.

+VVom Abbau muss man sich iiberzeugen, dass Motor véllig gestoppt ist.

*Man darf die Zubehorteile, die zu dem Komplettierungsverzeichnis nicht gehért, nicht verwenden.

+Metallische Messern sehr scharf sind, darum muss man bei der Arbeit mit ihnen sehr aufmerksam werden.

+Das Gert ist nur fiir die haushaltliche Verwendung bestimmt. Man darf es in kommerziellen Zielen oder anderen Zielen, die sich hinter Rahmen der gewdhnlichen

Verwendung ausgeht, nicht verwenden.

+Die Kiichenmaschine ist ausschlieRlich fiir Bearbeitung von Lebensmitteln bestimmt. Man darf Farben und Losungsmitteln mit Hilfe vom Kiichenmaschine nicht mischen.

*Man darf das Gerat im Freien nicht verwenden.

*Man muss sich Ub_erzeu?en, dass der Doppelstiftstecker zu ihrer Anschlussdose passt. In einem anderen Fall muss man sich an das Servicezentrum fiir die Hilfe wenden.
Man darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur und/oder Doppelstiftstecker verletzt sind.

+Man soll diese Bedienungsanleitung bewahren.

ACHTUNG! Man kann mit dem Gerat fortlaufend im Laufe von einer Minute nicht arbeiten. Nach der fortlaufenden Arbeit im Laufe von einer Minute muss man das Gerat

wenigstens auf eine Minute auBer Betrieb setzen. Man soll die Arbeit mit dem Gerét, bis es nicht kalt wird, nicht beginnen.

*Man darf die maximal zugelassene Menge des Produktes im Messbecher nicht tiberschreiten.

+Die Temperatur des Gerates soll nicht mehr als 50C° werden.

*Man darf das Gerat und seine Zubehdrteile im Mikrowellenherd nicht verwenden.

*Man darf das Gerat fiir feste Produkte (zum Beispiel: gefrostete Produkte und so weiter) und unverzeihliche Teile von Produkten (zum Beispiel: Fruchtkern, Fleischkriese,

Knochen und so weiter) nicht verwenden.

VERWENDUNG
VERWENDUNG DER MESSER UND DES AUFSATZES ZUM VERMISCHEN ™
ACHTUNG! Stellen Sie vor der Montagie sicher, dass das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden ist. o o |
1. Setzen Sie die Antriebsachse des Standmixers, und danach die Schiissel auf das Gehause der Kiichenmaschine, indem Sie diese im «— |
Uhrzeigersinn so drehen, dass der Pfeil an der Schiissel mit der Markierung am Gehause Ubereinstimmt. e e
2. Setzen Sie den Aufsteckstift fiir die Aufsétze und das Messer zur Zerkleinerung von Lebensmitteln, oder ein der mitgelieferten Messer ) m™
gslehe Abbildung). ==z AL
by geﬁe% Siesder:j Decekel ?es l\gixers, indem Sie rﬁiessén irg Uhrzeigersri]nn lt))is ﬁur r\{lollsstér;digen F(iixie[urg)g drehgnl. hen od g \a e
. SchlieBen Sie das Gerét an Stromnetz an, wéhlen Sie die gewinschte Drehzahl. Sie konnen die Lebensmittel vermischen oder —
zerkleinern. ¢ e T =
5. Gesamtbetriebszeit darf 2 Minuten nicht (iberschreiten. . { f T
6. Nach der Fertigstellung der Arbeit setzen Sie den Geschwindigkeitswahlschalter auf die Position 0. Entnehmen Sie die Schiissel \ IH | It
vom Gehduse der Kiichenmaschine (indem Sie diese im Gegenzeigersinn drehen), entfernen Sie den Deckel und giefen Sie das e —

leam aus.
VORSICHT! Greifen Sie das Messer nur an die Plastikteile an, da die Klingen sehr scharf sind.



DEUTSCH

a VERWENDUNG DER OBSTPRESSE FUR DIE ZITRUSFRUCHTE
@ ACHTUNG! Stellen Sie vor der Monta%e sicher, dass das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden ist.
1. Setzen Sie die Antriebsachse des Standmixers, und danach die Schiissel auf das Gehause der Kiichenmaschine, indem Sie diese im Uhrzeigersinn so

2. Platzieren Sie den Filterteller des Entsafters auf die Schiissel, indem Sie diesen bis zum Anschlag drehen.

I g drehen, dass der Pfeil an der Schiissel mit der Markierun% am Gehduse (ibereinstimmt.

3. Platzieren Sie den Kegel auf die Antriebsachse des Standmixers.

IX

i 2 4. \Waschen Sie die Frucht ab und schneiden Sie diese in 2 Stiick.

f 5. SchlieRen Sie das Gerat an Stromnetz an, wahlen Sie die %ewtmschte Drehzahl. Der Kegel fangt an zu drehen.

é 6. Platzieren Sie die Fruchthélfte auf den Kegel und driicken Sie leicht auf sie. Das Gerat beginnt die Saft in den Auffangbehalter zu pressen.
o

L ) VERWENDUNG VON MIXERS

7. Arbeiten Sie im Taktbetrieb: 15Sek. — Pressen, 15Sek. — Pause. Zulassig sind nicht mehr als 10 Arbeitstakten.

ACHTUNG! Stellen Sie vor der Montage sicher, dass das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden ist.

1. Setzen Sie die Mixerschiissel auf den Kérper, indem Sie sie ganz durchdrehen. ) R . . .

2. [ﬁ{e__gruchﬁe o‘der das Gemiise schalen und in kleine Stiicke schneiden und in die Schiissel geben. Der Inhalt der Schiissel sollte die maximale Beladungsmarkierung
nicht Gberschreiten.

WICHTIG! Niemals kochende Fliissigkeiten verwenden. Verwenden Sie keinen leeren Mixer. o

3. Sie kénnen zusétzliche Komponente in die Offnung des Standmixers zugeben, wenn Sie die Kappe vom dem Deckel entfernen. Dann setzen sie die Kappe auf den
Deckel ein, indem Sie diesen im Uhrzeigersinn bis zur vollstandigen Fixierung drehen.

5. SchlieRen Sie das Gerat an Stromnetz an, wahlen Sie die gewlnschte Drehzahl.

6. Gesamtbetriebszeit darf 1 Minute nicht iiberschreiten. i
7. Nach der Fenjgstgllun% der Arbeit setzen Sie den Geschwindigkeitswahlschalter auf die Position 0. o L
8. Entnehmen Sie die Schiissel des Mixers aus dem Geh&use der Kiichenmaschine, indem Sie diese im Gegenzeigersinn drehen. Deckel entfernen und das m™

Fillgut ausgiefien. VERWENDUNG DES AUFSATZES ZUR VORBEREITUNG VON EMULSIONEN ——
ACHTUNG! Stellen Sie vor der Montage sicher, dass das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden ist. <R
Sie konnen die Scheibe zur Vorbereitung der Emulsionen (dinnflissiger Teig) sowohl auch zum Schlagen von Eier und Sahne, zu schneller Zubereitung von ﬁ

1. Setzen Sie die Antriebsachse des Standmixers und dann die Schiissel auf das Gehéduse der Kuchenmaschine, indem Sie diese im Uhrzeigersinn so

drehen, dass der Pfeil an der Schiissel mit der Markierung am Geh&use tbereinstimmt.

2. Setzen Sie den Aufsatz zur Vorbereitun(]; der Emulsionen auf den Aufsteckstift fiir die Aufsétze und platzieren Sie in die Schiissel. (
3. Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel ein, indem Sie diesen im Uhrzeigersinn bis zur vollstandigen Fixierung drehen.

4. Wahlen Sie die gewtinschte Drehzahl. o . . . L )

5. Das Gerét darf durchgehend nicht langer als eine Minute betrieben werden. Zwischen den Takten muss die Pause fiir min. 2 Minuten gemacht werden.
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: Pudding, Majonase und Biskuitcreme verwenden. Q\)}
| g
\
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| VERWENDUNG VOM AUFSATZ ZUM SCHLAGEN —
‘ m ACHTUNG! Stellen Sie vor der Montage sicher, dass das Gerat nicht mit dem Netzwerk verbunden ist. @
| s EJ .hSetzen Sie die Antriebsachse des Standmixers und dann die Schiissel auf das Gehéuse der Kuchenmaschine, indem Sie diese im [
o= rzeigersinn so o
| [=:2 dreheng dass der Pfeil an der Schiissel mit der Markierung am Gehause Ubereinstimmt.
| 2. Setzen Sie den Aufsatz zum Schiagen ein.
‘ & 3. Fiillen Sie die Schiissel mit den Lebensmitteln zum Schlagen.
4. Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel ein, indem Sie diesen im Uhrzeigersinn bis zur volistandigen Fixierung drehen.
| | ‘E 5. SchlieBen Sie das Gerét an Stromnetz an, wéhlen Sie die gewlinschte Drehzahl.
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TRANSPORT, REINIGUNG AND BEWAHRUNG

Transport. Der Transport des Gerats ist bei jeder Art von Transport mit der Anwendung von Regeln erforderlich Befestigung von Ladungen, die
die Erhaltung der Présentation des Produktes und / oder der Verpackung und deren weiteren sicheren Betrieb gewahrleisten. Setzen Sie das
Gerat wahrend der Handhabung KEINE Schockbelastungen aus.

Reinigung. ACHTUNG! Man kann die Teile des Gerates nie in der Geschirrabwaschmaschine waschen. Man darf auch keine Chemikalien und
abrasive Stoffe verwenden. Man muss immer das Gerat von der Reinigung von der Netzspannung freischalten.

Den Motorteil muss man mit dem weichen, etwas feuchten Tuch reinigen. Man darf ihn unter dem Wasserstrahl nicht waschen, sowie in das
Wasser oder andere Fliissigkeiten durchdringen. Fiir Waschen muss man warmes Wasser (nicht groRer als 50C°) und gewdhnliches
Reinigungsmittel verwenden, man muss mit den Messern sehr aufmerksam werden, da sie sehr scharf sind.

Teile der Gerates, die den unmittelbaren Kontakt mit dem Essen haben, muss man jeden Mal nach der Verwendung des Gerétes reinigen.
Lagerung. Das Gerat muss in Rdumen gelagert werden, in denen die Erhaltung einer Présentation vorausgesetzt wird Produkt und seine weitere
sichere Bedienung. Stellen Sie sicher, dass das Gerat und alle Zubehdrteile vollstandig getrocknet sind bevor Sie es speichern.

REGEL DER ENTSORGUNG DES GERATES

Das Gerét und die Verpackungsmaterialien sollen mit dem niedrigsten Schaden fiir Umwelt in Ubereinstimmung mit den Regeln der Abfallverwertung
in Ihrem Region entsorgt werden.

BEDIENGUNGEN DER GARANTIELEISTUNGEN

Beim Kaufen des Gerates muss man seine Priifung in Ihrer Gegenwart und Ausfiillung d er Garantiebroschiire (Stempel der Handelsorganisation, Datum
des Verkaufs und Unterschrift des Verkaufers) anfordern.

Ohne Vorlage der Garantiebroschiire oder im Fall ihrer falschen Auffiillung werden keine Qualitétsbeanstandungen angenommen werden und
Garantiereparatur nicht durchgefiihrt.



Die Garantiebroschiire muss man bei jedem Anruf an das Servicezentrum im Laufe der ganzen Garantiefrist vorlegen. Das Gerat nimmt man auf den
Nachverkaufsservice nur im vollen Lieferumfang an. Die Garantiefrist beginnt vom Zeitpunkt des Verkaufs vom Gerat dem Kaufer. Wir bitten Sie alle
Dokumente, die das Datum vom Kaufen des Gerétes (Kassenzettel oder Warenzettel) bewahren. Die Bedingung der kostenlosen Garantieleistung Ihres
Gerates ist seine ordnungsgemafe Verwendung, die hinter Rahmen der persénlichen Haushaltsbedarfe nicht kommt, in Ubereinstimmung mit den
Anforderungen der Bedienungsanleitung, das Fehlen von mechanischen Verletzungen und Folgen der nachléssigen Behandlung mit dem Gerat.

Die Garantie verbreitet sich auf alle Fertigungs- und Konstruktionsfehler, auRer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich nicht auf* angegeben
sind, die im Laufe der Garantiefrist festgestellt werden. In diese Periode liegen alle Fehlerteile, auBer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich

nicht auf* angegeben sind, dem kostenlosen Austauschen im Servicezentrum unter.

GARANTIE VERBREITET SICH NICHT AUF

1.Fehler, die von Umstanden hoherer Gewalt hervorgerufen sind.

2.Verletzungen des Gerétes, die vor der Verwendung des Gerates in Zielen, die sich hinter Rahmen der personlichen Haushaltsbedarfe kommen

(das heilt, betriebliche oder kommerzielle Verwendung) kommen, hervorgerufen sind.
3.Verbrauchsmateriale und Zubehorteile.

4.Fehler, die von der Uberlastung, nicht ordnungsgemaRen Verwendung, Eindringung von Fliissigkeiten, Staub, Insekten, fremden Gegenstanden

innerhalb des Gerétes hervorgerufen sind. . . .
5.Die Geréte, die nicht in bevollmachtigten Servicezentren oder Garantiewerkstatten repariert waren.

6.Fehler, die Folge der Vomahme in die Konstruktion des Gerétes der Anderungen vom Benutzer selbst oder unsachgemaRen Austausch der

Zubehorteilen hervorgerufen sind.

7 Verletzung der Anforderungen der Betriebsanleitung.

8.Falsche Einstellung der Versorgungsnetzspannung (wenn das notwendig ist).
9.Vornahme von technischen Veranderungen.

10.Mechanische Verletzungen, darunter in Folge der nachléssigen Behandlung, falschen Beférderung und Bewahrung, Fallen des Gerates.

11.Verletzungen durch Verschulden von Tieren (darunter von Nagetieren und Insekten).

Hersteller: Sites Electric Kampanie Limited, China.

Information tiber Herstellungsdatum ist auf der Einzelverpackung angegeben.
In Fragen der Garantieleistungen sowie bei der Feststellung von Fehlern wenden Sie sich an das D

nachste Servicezentrum.
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MCECE

Urzadzenie przeznaczone jest do przetwarzania réznych produktow, faczac funkcje niszczarka, mikser, tarka, blender itp.

Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem urzadzenie.
A Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysztosci.

Do uzytku w gospodarstwie

domowym, nie nadaje sie do zastosowar przemystowych.
Wazne! Urzadzenie zakupiony w zimnych porach roku w celu uniknigcia awarii przed wigczeniem do siéci nalezy
utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Nominalne napiecie: 220-240 W

Nominalna czesto$c pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadzie$cia cztery miesiecy

Nominalna skonsumowana potega: 750 Wt

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

*Uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postepowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia

produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.
*Przed pierwszym wiaczeniem nalezy sprawdzic, czy spelniajg dane techniczne produktu parametry zasilania.

+Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w przypadku braku
do$wiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujq sie pod nadzorem lub nie sa poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzone lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu serwisowego.

Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie.

*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiane w celu uniknigcia niebezpieczenstwa powinien dokonac producent lub upowazniony przez niego punkt

serwisowy lub podobny wykwalifikowany personel.
+Nie wolno ciggnac za przewdd, owija¢ go na obudowe urzadzenia i przekrecac.

+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli urzadzenie wpadnie do wody, nie wolno dotykac¢
wody! Nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci i dopiero wtedy wyjac go. Skontaktuj sie z centrum serwisowym w celu kontroli lub naprawy produktu.



POLSKI

*Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.

+Nie wolno dotyka¢ przewodu zasilajacego mokrymi rekami.

*Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci, jesli z niego nie korzystasz, a takze, jesli chcesz usunaé lub doda¢ akcesoria i przed czyszczeniem. Nie nalezy pozostawia¢
wigczonego urzadzenia.

*Nie nalezy umieszczac urzadzenia, a takze jego czesci w zmywarce.

+Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow nie przewidzianych instrukcja,

*Nie nalezy dopuszcza¢ dzieci do uzycia blendera lub jego czesci.

*Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajduja sie dzieci.

+Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu goracych powierzchni.

*Nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu z ruchomymi cze$ciami urzadzenia.

*Przed uzyciem urzadzenia nalezy si¢ upewnic, ze ustawienia nasadki zatapialnej sg prawidtowe.

*Przed rozbiorem nalezy upewnic sie, ze silnik catkowicie sie zatrzymat.

*Nie nalezy uzywac akcesoriow, ktore nie znajdujg sie w zestawie.

*Metalowe noze sa bardzo ostre, nalezy zachowa¢ szczegélng ostrozno$¢ w obchodzeniu sig z nimi.

+Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy uzywac go do celéw komercyjnych lub innych, ktére przekraczaja uzytek domowy.
*Urzadzenie jest przeznaczony wytacznie do przetwarzania zywnosci. Nie mieszac farby i rozpuszczalniki za pomoca urzadzenia.

*Nie wolno uzywac urzadzenia na zewnatrz pomieszczen.

*Upewnij sig, ze wtyczka urzadzenia odpowiada twojemu gniazdku. W przeciwnym razie skontaktuj sie z centrum serwisowym za pomoca. Nie uzywaj urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy i/lub wtyczka sg uszkodzone.

*Nie nalezy eksploatowa¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

+Zachowaj niniejsza instrukcje.

UWAGA! Nigdy nie pracuj z urzadzeniem ponad 1 minute bez przerwy. Po jednej minucie ciagtej pracy urzadzenie powinno pozosta¢ wytaczone przez co najmniej 2
minuty. Nie wolno pracowa¢ z urzadzeniem, dopoki nie ostygnie.

*Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci produktu w szklance.

+Temperatura produktu nie powinna przekracza¢ 50 °C.

*Nie nalezy uzywac urzadzenia i jego akcesoriow w kuchence mikrofalowej.

*Nie wolno uzywa¢ urzadzenia do twardych sktadnikéw (np.: mrozonek itp.) i niejadalnych cze$ci produktow (np.: pestek z owocow, chrzastek migsnych,kosci itp.).

EKSPLOATACJA

Wyjmij urzadzenie i akcesoria z opakowania. Nie nalezy pozostawia¢ materiatow opakowaniowych (torebek, styropianu itp.) r
W dostepnych miejscach dla dzieci, aby unikng¢ niebezpiecznych sytuacii.
Wyczysc urzadzenie wilgotna, migkka Sciereczka. Pamietaj o umyciu wszystkich akcesoriow zgodnie z zaleceniami opisanymi 7=+
w rozdziale "Transport, czyszczenie i prz.ec.howgyyanle". o e o . m
Robot kuchenny przeznaczony jest do ciecia, ubijania, farszu do gotowania i tuczonych ziemniakow, rozdrabniania i mieszania, AZY <& .
a takze wyciskania soku z owocow cytrusowych i jagdd. @ %

WYKORZYSTANIE NOZE | DYSZA DO MIESZANIA o T >
UWAGA! Przed montazem kombajnu upewnij sie, ze urzadzenie nie jest podigczone do sieci. f
1. Ustaw 0$ napedu choppera, a nastepnie miske korpusu kombajnu, obracajac ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, tak aby | |
wskaznik na miseczce odpowiadat oznaczeniu na korpusie. \ | \
2. Zamontowa¢ watek mocujacy i noz rozdrabniajacy produkt lub jeden z nozy kombajnu (patrz rysunek). . 2
3. Mozesz doda¢ dodatkowe elementy w otwor od gory do blendera, zdejmujac czapke blendera. Potem znéw mozna ustawic ﬁ
czapke blendera na miejsce, obracajac ja przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara az do catkowitego unieruchomienia. a &
4. Iakcz urzadzenie do sieci, ustaw niezbedny rozjom predkosci. = —
5. Catkowity czas pracy nie moze przekracza¢ 1 minuty. \ / \
6. Po zakonczeniu pracy nalezy obroci¢ Frzelqczni‘k predkosci w fozycjg 0. o t @ \ [ \
7. Zdejmij mise blendera z korpusu robota, obracajac ja w lewo. Zdejmij pokrywe i wylej zawarto$c. J N

KORZYSTANIE Z WYCISKARKI DO CYTRUSOW
‘ UWAGA! Przed montazem kombajnu upewnij sie, ze urzadzenie nie jest podtaczone do sieci.
1. Ustaw o$ napedu siekacza, a nastepnie misg na obudowe robota obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara tak, aby wskaznik na
@ misie zbiegt si? ze znacznikiem na obudowie.
2. Zaloz plyte filtrujaca wyciskarki do misy, obracajac ja az do catkowitego unieruchomienia.
3. Umies¢ stozek na oé"napgdgwq siekacza.
11111 4. Umyj owoce i przetnij na dwie czesci.
| 5. Wiacz urzadzenie do sieci, ustaw zadany poziom predkosci. Stozek zacznie sie obracac. o
6. Woz potowke owocu na stozek i nacisnij lekko na niego. Urzadzenie zacznie wyciskac sok do pojemnika.

4 7. Pracuj cyklicznie: 15 sek. — wyciskanie, 15 sek. — przerwa. Dopuszczalne nie wigcej niz 10 podejs¢ za 1 razem.
| EKSPLOATACJA BLENDERA
[~ UWAGA! Przed montazem kombajnu upewnij sie, ze urzadzenie nie jest podtaczone do sieci.

'\ ZbO‘bqaé‘owopillub warzywa i pokroi¢ na mate kawatki, umiescic je w misce blendera. Zawarto$¢ miski nie powinna przekracza¢ znaku maksymalnego
obciazenia miski.
WAZNE! Ng;dg/ nie uzywaj wrzacych ptynow. Nie uzywaj pustego blendera.
3. Mozesz doda¢ dodatkowe elementy w otwor od gory do blendera, zdejmujac czapke blendera. Potem znéw mozna ustawié czapke
blendera na miejsce,
obracajac ja przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara az do catkowitego unieruchomienia.
4. Wlakcz urzadzenie do sieci, ustaw niezbedny fozjom predkosci.
5. Catkowity czas pracy nie moze przekraczac 1 minuty.
6. Po zakonczeniu pracy nalezy obrdcic przefacznik predkosci w pozycje 0. o
7. Zdejmij misg blendera z korpusu robota, obracajq% {(asw lewo. d(:,{m){' SOKBW%:' wylej zawartos¢.
KORZYSTANIE Z NASADKI DO PRZYGOTOWANIA EMULSJI
Mozna korzystac z tarcawjo é)rzy otowania emulsji (plynnego ciasta) do ubijania jajek i Smietanki, szybkiego przygotowywania zapiekanek, majonezu i
kremu biszkoptowego. UWAGA! Przed montazem kombajnu upewnij sie, ze urzadzenie nie jest podigczone do sieci. . .
1. Ustaw 0$ napedu siekacza, a nastepnie misg na obudowe robota obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara tak, aby wskaznik na misie |

== =2 1. Umie$¢ miske blendera na korﬁusie, obracajgc go do samego korica.
/

s

(|

zbiegt sie ze znacznikiem na obudowie. o » —
2. Umie$¢ nasadke do przygotowania emulsji na watek do nasadek i umie$¢ w misie. A

3. Przykryj misg pokrywa, obracajgc ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara az do catkowitego unieruchomienia. “

4. Ustaw Zadany poziom predkoSci. =

5. Nie nalezy uzywac urzadzenia w sposéb ciagty przez ponad 1 minute. Migdzy cyklami réb przerwy co najmniej 2 minuty. |

°
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e WYKORZYSTANIE NASADKI DO UBIJANIA
= UWAGA! Przed montazem kombajnu upewnij sie, ze urzadzenie nie jest podtaczone do sieci.

1. Ustaw 08 napedu siekacza, a nastepnie mise na obudowe robota obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara tak,
aby wskaznik na misie
zbiegt sig ze znacznikiem na obudowie.
\ |44 2. Ustaw nasadke do ubijania.
=20 3 Umies$¢ w misie produkty do ubjjania. . . o
A 4. Przykryj misg pokrywa, obracajac jg w kierunku zgodnKm z ruchem wskazéwek zegara az do catkowitego unieruchomienia.
= 5. Wigcz urzadzenie do sieci, ustaw zadany poziom predkosci.
R

| @

l
——J

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania
tadunkéw, co zabezpiecza jego cato$¢ ilalbo cato$¢ opakowywania a takze jego pdzniejsza bezpieczna eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia

na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.

CZYSTKA. UWAGA! Nigdy nie myj czesci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj $rodkéw chemicznych i materiatow $ciernych.

Zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci przed czyszczeniem. Czysci¢ cze$¢ silnikowa nalezy miekka, lekko wilgotng szmatka. Nie myj go pod biezaca,
wodg i nie zanurzaj w wodzie lub innych ptynach. Do mycia uzywaj letniej wody (nie wigcej 50C°) i zwyktego detergentu, uwazaj z ostrzami,
poniewaz sa one bardzo ostre. Czesci urzadzenia majace bezposredni kontakt z zywnoscig powinny by¢ czyszczone po kazdym uzyciu urzadzenia.
PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknietych, w warunkach, ktére zaktadaja zachowanie
prezentacji produktu i jego dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria

sq catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materialy opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecno$ci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i
podpis sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w catym
okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwarancji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez
0 zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej
produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sig z produktem. Produkt jest dopuszczony do
serwisu gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i
konstrukeyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |
ub komercyjnych).

3. Materiaty eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przecigzenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadéw, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikow.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: Sites Electric Company Limited, Chiny.

Informacje na temat daty produkgji patrz na opakowaniu indywidualnym. D [H[ c € @ E
—_—

W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemow,
nalezy skontaktowa¢ sig z najblizszym punktem serwisowy.
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Pastrati manualul de utilizare, este posibil s aveti nevoie de acesta in viitor.

Aparatul este ideal pentru maruntirea oricaror produse, inclusiv a nucilor, camii, legumelor, fructelor.
Pentru uz casnic, nepotrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare fn
reteaua electricd trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

TERISTICI TEHNICE

: Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

CA

Tensiune nominalé; 220-240 V ) L » o )
Frecventa nominala a curentului: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — doudzeci si patru luni
Consum nominal de putere: 750 W

MASURI DE PRECAUTIE IN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizérii. Manipularea incorectd poate duce la
deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.
+Inainte prima pornire, verificati dacé specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.
+Acest aparat nu este destinat utilizarii de cétre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane fara
expetrienté si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite s foloseasca aparatul de cétre persoana responsabild pentru siguranta
acestora.
+Nu utilizati dacé cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat sau defect. Adresati-va la un centru de service. Aparatul trebuie reparat
numai la un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.
*Pentru a evita o situatie periculoasa, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit la un centru de service autorizat.
+*Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau de catre centrul sau autorizat de service sau de un personal calificat
similar pentru a evita pericolul.
+Nu indoiti, rasuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.
*Nu scufundati niciodaté carcasa motorului in apa sau in alt lichid. Utilizati numai o carpa umeda pentru a curata carcasa motorului.
+Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul in apa sau in alte lichide. Daca aparatul a cazut in apa, nu atingeti apa! Deconectati imediat aparatul
si apoi scoateti-. Contactati centrul de service pentru verificarea sau repararea aparatului.
+Nu lasati cablul s3 atarne peste marginea mesei sau peste suprafetele fierbinti.
*Nu apucati cablul de alimentare cu mainile ude.
+Deconectati aparatul de la retea daca nu este utilizat si daca doriti sa indepértati sau sa adaugati accesorii si inainte de curatare. Nu lasati aparatul pornit.
*Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele specificate in manualul de utilizare.
*Nu puneti aparatul, nici componentele acestuia in masina de spalat vase.
*Nu permiteti copiilor sa utilizeze blenderul sau piesele acestuia.
+Fiti foarte atent atunci cand copiii se afld in apropierea aparatului.
*Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti.
«Evitati contactul cu piesele mobile.
+|nainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca componentele blenderului sunt instalate corect.
+Inainte de dezasamblare, asigurati-va ca motorul este oprit comfylet.
*Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse fn ansamblul blenderului.
+Cutitele metalice sunt foarte ascutite, fiti foarte atent cand le folositi. Apucati piesele, care se afla departe de marginile taietoare cand le folositi.
+Scoateti intotdeauna cutitul fnainte de a turna continutul din bol.
+*Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic. Nu-I utilizati in scopuri comerciale sau de alté natura.
+Blenderul este destinat exclusiv prelucrarii produselor alimentare. Nu amestecati vopseaua si solventii cu un blender.
+Nu folositi aparatul in aer liber. N
+Asigurati-va cd stecarul aparatului corespunde prizei. In caz contrar, contactati centrul de service pentru asistenta. Nu utilizati aparatul daca cablul de
alimentare si/ sau stecherul sunt deteriorate.
+Pastrati aceste instructiuni.
*Nu utilizati aparatul cu'méinile ude.
TENTIE! Nu folositi aparatul mai mult de 1 minut in mod continuu. Dupa o functionare continua de un minut, aparatul trebuie oprit cel putin 2 minute. Nu
folositi aparatul pana cand acesta nu se réceste.
Nu depasiti cantitatea maxima germisé de produs n bol.
+Temperatura produsului nu trebuie sa depaseasca 50 °C.
*Nu utilizati aparatul si accesoriile acestuia intr-un cuptor cu microunde.
*Nu folositi aparatul pentru ingrediente dure (de exemplu: alimente congelate etc.) si parti necomestibile ale produselor (de exemplu: samburi din fructe,
cartilaj de carne, oase etc.).

2. Instalati axul pentru duze si cutitul de maruntire a produselor sau unul din cutitele din setul robotului (conform desenului).
3. Puneti capacul ministorcatorului, rotindu-l dupé acele ceasornicului pané la fixarea deplina. f ﬁ
4. Cuplati robotul la retea si selectati viteza dorita. Dvs puteti mixa sau zdrobi produsele. \ | \ It
—
A
—
o
{

UTILIZAREA

N =
ATENTIE! Inainte de asamblarea aparatul, asigurati-va ca acesta nu este conectat la retea. [
Scoateti aparatul si accesoriile din ambalaj =~ . . ) . . . |
Curétat aparatul cu o carpa umeda moale. Asigurati-va cé ati spalat toate accesoriile in conformitate cu recomandarile descrise in -~ ==+
sectiunea "Transport, curatare si depozitare". m

. . . FOLOSIREACUTITELOR $I ADUZEI PENTRU MIXARE = B | I
1. Instalati axul ministorcatorului, apoi recipientul pe corpul robotului dupa acele de ceasornic astfel ca indicatorul de pe recipient sa |t |
coincida cu reperul de pe corp. a T D

5. Timpul total de funcfionare nu va depési 2 minute. \

6. Duceti selectorul de viteze la 0 cand finalizati operatia. Luati recipientul de pe corpul robotului (rotindu-I contra acelor de ceasornic N
ridicati capacul si goliti recipientul. o . ) il
ATENTIE! Manipulati cutitul doar de partile din plastic, deoarece lamele sunt foarte ascutite. @
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0 R FOLOSIREA STORCATORULUI DE SUC LA CITRICE

ATENTIE! Inainte de asamblarea aparatul, asigurati-va ca acesta nu este conectat la retea.

@ 1. Instalati axul ministorcatorului, apoi recipientul pe corpul robotului dupé acele de ceasomic astfel ca indicatorul de pe recipient s coincida cu reperul de pe corp.
2. Instala§| platoul filtrant al storcatorului de suc pe recipient, rotindu-| pana se fixeaza bine.

3. Asezati conul pe axul dispozitivului de actionare a ministorcatorului.

4. Spélati fructul si téiati-l in doud bucati.

| 15. Puneti robotul in prizd, selectati viteza dorita. Conul va incepe sa se roteasca.

6. Puneti o jumatate de fruct pe con si apasati-o usor. Roborul va stoarce sucul in recipient.

7. Manipulati ciclic : 15 s - stoarcere, 15 s — pauza. Se admit nu mai mult de 10 repetari.

i UTILIZAREA BLENDERULUI

ATENTIE! Inainte de asamblarea aparatul, asigurati-vé ca acesta nu este conectat la refea.
1. Asezati vasul blenderul pe carcasd rotind-o pana la capat.
2. Desprindeti fructele sau legumele si le taiati in bucati mici, puneti-le in vasul blenderului. Continutul vasului nu trebuie s& depaseascé marcajul maxim de
IS inciircare a bolului. '
| @ | IMPORTANT! Nu folositi niciodata lichide in fierbere. Nu utilizati un blenderul gol.
| 3. Dvs puteti adauga ingredienti suplimentari pe gura blenderului, ridicand capacelul lui. Apoi puneti capacelul la loc rotindu-| contra acelor ceasomnicului pana
L J lafixarea deplina.
4. Puneti blenderul in priza si selectati viteza dorita.
5. Timpul total de functionare nu va depasi 1 minut. I
6. La terminarea procesului, duceti selectorul de viteze la 0. m
7. Luati recipientul blenderului de pe corpul robotului, rotindu-l impotriva acelor de ceasornic. Ridicati capacul si varsati continutul. 11

. o . FOLOSIREA DUZEI LA PREPARAREA EMULSIILOR . ) o o o
Dvs pqtgp folosi 1d|§cu| la prepararea emulsiilor (coca lichidé), pentru baterea oualelor si friscéi, pentru prepararea rapida a pudingului, maionezei si a 9@4
cremei din piscoturi.
1, Instalati dispozitivul de actionare a ministorcatoruui, apoi recipientul pe corpul robotului dupa acele de ceasornic in asa fel ca indicatorul de pe recipient é
sa coincida cu reperul de pe corp.
2. Puneti duza pentru prepararea emulsiilor pe axul duzelor si introduceti-| in recipient. ( "
3. Puneti capacul recipientului rotindu-1 dupa acele ceasomicului pand la fixarea deplina. I
4. Selectati viteza dorita. —
5. Nu folositi robotul nefntrerupt mai mult de 1 minut. Faceti pauze de cel putin 2 minute intre cicluri. )

'T o ~ FOLOSIREA DUZEI PENTRU BATERE SPUMA @

— =L ATENTIE! Inainte de asamblarea aparatul, asigurati-va ca acesta nu este conectat la retea. —
L 1. Instalati axul ministorcatorului, apoi recipientul pe corpul robotului dupé acele de ceasornic astfel ca indicatorul de pe recipient sa coincida cu | @
= reperul de pe corp. [

d} 2. Puneti duza pentru batere spuma. .
3. Turnati in recipient produsele pentru a le bate spuma.
l 4. Puneti capacul recipientului, rotindu-l dupd acele ceasornicului pan la fixarea deplina.
5. Puneti robotul n priza, selectati viteza dorita.
4
-
(0}

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a mérfii care asigura pastrarea
grodusqluiﬁi / sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor

e manipulare.

RATRRE.

ATENTIE! Nu splati niciodata componentele aparatului in masina de splat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.
Deconectati intotdeauna aparatul de la retea inainte de curatare.
Curatati partea motorului cu o carpd moale, usor umeda. Nu o spalati sub apa curgatoare si nu o scufundati in apa sau in alte lichide.
Pentru spalare, utilizati apa calda (nu mai mult de 50 °C) si un detergent obisnuit, Tt atent cu lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.
Partile aparatului care contacteaza direct cu alimentele trebuie curétate de fiecare daté dupa utilizare.
Asiguran-vé cd aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.
DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea siguré a acestuia

in continuare. Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.
ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementarile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie. Produsul
este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va
cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casa).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corecta, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curétat, acolo unde este posib@.

Garantia acoperé toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decat cele enumerate in ,Garantia nu acpperé“z, identificate Tn timpul
penoadetl_ de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.
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GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte strdine
in produs.

5. Deteriorérile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorérile cauzate prin modificarea designului produsului de cétre utilizator sau inlocuirea necalificaté a componentelor sale.

7. Incélcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificérilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozétoare si insecte).

[\
Producétor: Sites Electric Company Limited, RPC I:‘ [H[ c € @ ﬁ
L]

Pentru informatii privind data fabricdrii, consultati ambalajul. . . . . . .
Pentru intrebéri legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.




Pastrati manualul de utilizare, este posibil s aveti nevoie de acesta in viitor.

Aparatul este ideal pentru maruntirea oricaror produse, inclusiv a nucilor, camii, legumelor, fructelor.
Pentru uz casnic, nepotrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare fn
reteaua electricd trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

TERISTICI TEHNICE

: Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

CA

Tensiune nominalé; 220-240 V ) L » o )
Frecventa nominala a curentului: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — doudzeci si patru luni
Consum nominal de putere: 750 W

MASURI DE PRECAUTIE IN TIMPUL UTILIZARII

*[aiinanany kesiHpe CblHybIHa %on Gepmey ywiH kongaH6ac 6ypbiH 0Cbl HYCKaYbIKTbI MYKNST OKbIN LWbiFbIHbI3. Jypbic naiaananbay GyibiMHbIH ChiHbIN
KanyblHa aken CofFbiM, NailfananyLibira MaTepuanfblk 3anasn Kenipyi Hemece AeHCayNbIFbiHa 3UAH TUTI3yi MYMKIH. o
+*AnfaLukbl Kocnac 6ypbiH by bIMHbIH TeXHUKambIK epeKLenikTepi anekTp KeniciHii napameTpnepiHe Colkec KeneTiHiH TeKCepiHia.
*Kypan TemeH eHe, cesiM Hemece akbin-oil kabineTTiniktepi 6ap TynranapabiH (6ananapabl koca ecenterexge) Hemece onapza Toxipube Hemece Ginim
GonmaraH xaraaiina, erep ae onap bakbinay acTelHaa 6onmaca Hemece kayinciaairiHe xayanTbl afaMHbIH Kypanbl naitianary Typanbl HyckaymnblKTaH eTnece,
KonpaHyblHa bonmaiapl.
+Erep ne 6inTeci Hemece WTencenbaiH aliblpbl 3aKbIMAaHCa, COHbIMEH KaTap, erep e KypaniblH ©3i 3aKbiMaaHca HeMeCe XYMbIC icTemece, Kypanab!
naitfananbaHbI3. OHbl CepBIC OpTanbiFbiHA anapbiHbI3. Kypanap Tek aBTopuaaLnanaHFaH Cepeic opTanbiFblHa FaHa xeHaey kaxet. Kypanapl espiriHen
KOHAEMEH;3.
+QNeKTP TOFbIHbIH COFYbIH GonabpMac YLLK acyinik komBaitHHbIH KopnycbiH CyFa Hemece 6acka CyibIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.
*9nekTp 6aycbIMHbIH, YCTen LWeTiHeH Hemece bICTbIK 6eT yCTiHAe XanbblipaybiHa xon 6epMeHi3. OHbIH CyFa canblHyblHa Xon GepmeHia.
*Erep pe Ci3 kypanabl naiigananbacaHbia, COHbIMEH KaTap, akceccyapnap/b! WeLKiHi3 HeMece KOCKbIHbI3 kence XaHe Tasanamac OypbIH KeniaeH COHAIpIHi3.
'Eypanqm HYCKaYNbIKNEH KeaenmereH MaKcaTTap%a nainpanan6aHpl3.
+Erep Ae XyMbIC iCTen TypraH KypanablH XaHblHaa bananap 6onca, e1e MyKUsT GombIHbI3.
-:éypannblu KO3Farnbin TypFaH benikTepiMeH xaHacyra xon 6epmeH;s.
*Kombalthzbl Hemece oHblH 6enikTepiH naiganaHy ywi 6ananapas! xibepmeris.
TocTaraHHbIH, ilLiHAericiH Teknec/akTapmac 6y pbIH NblLLaKTbI SpAalbIM LUELLIM anbin OTbIPbIHbI3.
«TocTaraHaaFbl OHIMHIH, pyKcaT eTinreH eH ken MenLepiHeH acbipMaHpI3.
+Kypangbl naitananbac OypuiH komBaiiH ToCTaFaHbIHbIH 4YPbIC OPHATbINFaHbIHA, KaknaFbl ToNbIK bekiTinrenre (WbipTbinFa) AefiH xabbinFaHbiHa ko3
KETKI3IH]3.
+TocTaraHfibl KypanfblH KoprycbiHaH welnec GypbiH HeMece TocTaraHHaH Kaknarbl welunec GypbIH, COHbIMEH KaTap, Tasanap angbiHaa Kypangel
aé),u.awum COHAIDIN OThIPbIHbI3 XOHEe ANCKI TOMbIK TOKTaraHLLa, KYTiHj3.
*bernwekremec GypbiH MOTOPABIH TONbIK TOKTaFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.
+*Kypan xyMbIC icTen TypraH ke3ae caycarbiHbl3abl Hemece backa Aa 3aTTapabl alublk ToCTaFaHFa canmaHpl3. Erep Ae xemic-xuaektep/kekeHictep Typbin
Kanca, onapzbl uTepin LblFapy YLLiH 6acka xeMic-KxuaekTepai Hemece kekeHicTepai naiaananbiHbI3. Erep ae 6yn kemekTecnece, Kypangsl COHAIpin,
TYPbIN KanFaH Xemic-KuaekTepai/kekeHicTepai anbin Wby YiLiH GenwekTeHa. L

ocnac BypbiH acyinik koMb6alH KypamfacTapbiHblH AYPbIC OpHATbINFaHbIHA KO3 KETKI3IHI3.
+KeTKiain cany XMbIHTbIFbIHA KIPMEVTIH Kepek-KapaKTapabl naiaanaHtaHbI3.
*MeTann auckinep ete eTkip, onapabl NainaanaHFaH kese eTe cak 60nbIHpI3. MalinanaHFaH keze 3aTTapabl KECETiH LWETTepiHeH api Kapalt yCTaHbI3.
+TocTaFaHHbIH ilLiHAEriCiH TeKnec bYpbIH AUCKTI OpAaiibIM LWeLLn anbin OTbIPbIHbI3.
*Kypan Teg Y1 XaFaibiHAa naitdanayra apHanFaH. OHbl TYPMbICTBIK NaiganaHy LWeriHeH WbIFaTbiH KOMMEPLMSNbIK Hemece 6acka MakcaTTapaa
naitfananbaHpl3.
+*Acyiinik kombaitH Tek Tamak eHiMAepiH eHAeyre apHarFaH. Acyinik kombaitHHbIH kemeriMeH 6osynapabl keHe epiTkiLuTepAi apanacTbipMaHbi3.
*Kypangb! yi-xaigaH Teic naitganaHbaHpI3.
«LLITencenbaiH, aibipbl Ci3giH po3eTkara keneTiHiHe ko3 xeTki3iHi3. backa xaFaaiia cepsuc opTanblfblHa KOMeK any YLUiH XYTiHIHi3.
*Kypangb! binFanabl KonmeH naitaanaHbaHpbI3.
+OCbl HYCKaYNbIKTbI CaKTaHbI3.
HA3AP AY[IAPbIHbI3! KypanmeH eLukaluaH 2 MUHYTTaH aca Y34iKCi3 KyMbIC XacamaHbl3. 2 MUHYTTbIK Y3AIKCI3 XKyMbICTaH COH, Kypangbl kem Aerexe,
2 MUHYTKa COHAIPY KaxeT. Kypan cybiFaHLua, OHbIMEH XyMbICTbl 6acTamaHbI3.
TocTaraHzarbl ©HIMHIH, PYKCaT ETIMreH eH Ken MenLuepiHeH acbipMaHbI3.
+*OHim Temnepatypackl 50C°-geH acnaybl THic.
+*KombaltH MeH OHbIH akceccyapnapblH MUKPOTOMKbIHALI MeLLTe KonaaHbaHbI3.
+*KombaitHgbl erep 60c Gorca, eLkaluaH KocnaHpbi3.
+CaycakTbl Hemece 6acka 3aTTap/bl KaknakTblH TecifiHe canmaHpi3.
+*Kypangbl kaTTbl Kypambenikrepre (Mbicanbl: My3aaTbinFaH OHIMAEP XHE T.C.C.) kaHe eHiM BeniktepiHe (Mbicanbl, XeMic-Xuaek CyiekTepi, eT wemipLueri,
CYMeKTep MeH T.C.C.) naifananbaHpI3.

UTILIZAREA

KanTamazaH Kypan MeH akceccyapnap/ibl anbin WifbiHbI3. Bybin-TyieTiH Matepuanaapap! (naketrep, NOAMCTMPON MeH T.6.)
KayinTi xafaainnapap! 6onabipmay yiuiH 6ananapabiH Kombl XeTeTiH Xepnepae KanablpMaHb3. ™
Kypanzp! binFangbl Xymcak MaTamMeH CypTin LblFbiHbI3. «TackiManaay, Tasanay xaHe caktay» GenimMiHie cunarranrad - |
Xct:legMﬂapra cavikec akceccyapnappblH 6apmbiFbiH MIHAETTi TYpAE XYbiN WbIFbIHbI3. f-%#

CyVinik kombaitH kecyre, BynFayra, hapl neH niope AavbiHaayFa, Maiiaanan Typay MeH apanacTbipyFa, COHAal-ak, MTpyc S m™
x(ewme&)meH LWbIPbIHABI CbIFbIM anl)ma apHarnFaH. y O 4D _ 1L
APANTACTBIPYFA APHATFAH MbIWAKTAP MEH KOHIbIPMANAPbI NAVOANAHY. ™

HA3AP AY[IAPbIHbI3! Kom6aitHab! KypacTbipMac OypblH OHbIH Kefire KOChiNbIN TypMaraHblHa K3 XeTKi3iHi3. =
1. Yonnep xeTeriHiH ©CiH, keiliH TocTaFaHAbl kombaliH kopnycbiHa TOCTaFaHfarb! CinTerilui kopnyctarsl 6enriMeH fan keneTiHaen o

€Tin, carar TiniHiH 60/bIMEH aliHanabIPbIN, OPHATbIHbI3. ( T

2. KOH[.'LprMaJ‘IagFa apHanFaH GinikTi xeHe eHiMAEpAi ycaKTayFa apHanfaH MbiluakTbl HeMece KOMBaiH X bIHTbIFbIHA KIpETiH | | Il

nblllakTapabiH GipeyiH opHaTbIHbI3 (CYpeTTi KapaHbI3). \ H —
3. Yonnep kaknarbiH ToMbIK GekiTinrenre aeiiH carar TiniHiK GoilbIMEH aitHandblpbin, OpHaTLIHBI3. S 2
4. Kypangbl xenire KOCbIHbI3 XaHe XbINfamMabIKTbIH KanaraH AeHreliH opHaTbiHbI3. Ci3 eHiMaepai apanacTbipa, He Gonmaca, 1

caKTail anachbila. | -

. Kannbl KyMbIC YaKbITbl 2 MIHYTTaH acnaybl KaxeT. © -
6. XKyMbICTbI asKTarFaH COH, XblNAaMABIKTbI @XbIpaTbin-KOCKbIWLTbI 0-re OpHaTbIHbI3. TocTaFaHabl komMGailH KopnycbiHaH LeLwin ‘0‘ @
arnblHbI3 @arar TiNiHe KapCbl aitHanabIpbIn), KaKNarbIH LWELLiHi3 XaHe biabICTbl 60caTbIHbI3. @ [

HA3AP AYAAPbIHbI3! MbiwakTbl Xy3nepi ©Te ©Tkip 6onFaHabIKTaH, Tek nnactmacc GenikTepiHeH ycTaHpI3. —



LITPYCTAPFA APHANFAH LUbIPBIHCBIKKbBILLITI MAVOANAHY.
HA3AP AY[APbIHbI3! Kom6aitHasl KypacTbipMac GypbliH OHbIH enire KOChiNbIn TypMaraHblHa K3 KETK3iHi3.
1. Honnep xeTeriHiH ©CiH, keltiH TocTaFaHzbl kombaltH kopnycblHa TocTaFaHaafbl cinTerili kopnycTarbl 6enrime fen keneTinaed eTin, carar TiniiH GoibIMeH
aiiHanabIpbIn, OpHATbIHbI3.
2. IIbIPbIHCBIKKBILITLIH CY3€TiH TOPENKECH OHbl TOMbIK BekiTinreHre feliiH aitHanzbIpbIn, TOCTaFaHFa OpHaTbIHbI3.

1) 3. KoHyCTbI Yonnep eTeriHiH 6CiHe OpHanacTbIpbIHbI3.

4. XemicTi ybIn, OHbl exi Genikke GeniHia.
5. Kypangb! xenire KOCbIHbI3, XbiNAaMAbIKTbIH KanaraH AeHreviH opHaTbiHbI3. KoHyc aitHana 6acTaiiip!.
6. XKeMiCTiH XapTbICbIH KOHYCKka OpHanacTbIpbIM, Can FaHa 6ackiHbI3. Kypan WhipbiHab! bigbicka cbiFa 6acTaitapl.
7. LiuknmeH xyMbic icTeHia: 15cek. — cbiFy, 15cek. — yainic. 1 pet 10 amanaaH apTbik xon Gepinveipi.

BNEHAEPAI MAVOANAHY.
HA3AP AY[APbIHbI3! KombaitHabl kypacTbipMac GypbiH OHbIH Xenire Kocbinbin TypMaraHbiHa k&3 XeTKi3iHi3.
1. BrieHaep TocTaraHbIH KOPNycKa TipenreHLue aitHanzpipa OTbIpa, OpHATbIHbI3.
2. Kemic-xuaexTepai Hemece kekeHICTepAi TasanaHyI3 xaHe onappabl ycak Geniktepre 6eniHi3, GneHaep TocTaraHbiHa canbiHbl3. TocTaraHHbIH, iliHAerici
TOCTaFaHHbIH eH Ken xykTeny benriciHeH acnaybl Tic.
MAHBbI3[1bl! Kpisbin TypraH CyVIbIKTbIgI’bI eluKaluaH naiaanaqbaHbI3. boc ﬁﬂeHAngFli KocnaHbI3.
3. Ci3 brieHziep kannakLacbIH LueLwin, brieHaep ycTiHAer Tecikke KocbiMLLa Kypambenikreppi koca anachis. CocbiH GneHaep KannakLuachlH OHbl TOMbIK
Gexitinrenre Al carar TiniHe Kapchl aiiHanbIpbin, OPHbIHA KaiiTa opHaTa anachl3.
5. Kypanabl enire KOCbIHbI3 XaHe XbINAamabIKTbIH KanaraH AeHreiiH OpHaTbIHbI3.
6. Kannbl yMbIC yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnaybl KaxeT.
7. KyMbICTbI asiKTaraH COH, XblriAaMAbIKTbI XbIPaTbiN-KOCKBILITBI 0-re OpHATbIHbI3.
8. Brienpep TocTaraHblH kombaitH KopnycblHaH caraT TiniHe Kapebl altHanzbIpbin, Welwin anbiHbI3. KaknarbiH wetuin, iwiHAericiH TeriHia.
OMYNIbCUANAPLEI AAMBIHOAYFA APHANFAH KOHIBIPMAHBI MANOANAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3! KombaitHabl kypacTbipMac GypbiH OHbIH Xenire Kochimbin TypMaraHbiHa k&3 XeTKi3iHi3.
Cia xymbIpTka MeH Kinereiini Gynray, NyauHITbI, MaitoHes GeH BUCKBITTI KpeMAi Xbinaam AatbiHaay YLLK SMynbcuanapab! (CyviblK Kamblpabl) o3ipneyre
apHarFaH ANCKiHi naiaanaHa anachl3.
1. Yonnep xKeTeriHiH BCIH, KeliH ToCTaFaHAbl KOMBaWH kopnycbiHa TOCTaFaHaaFbl CinTerilui kopnycTaFs GenriMeH Aan KeneTiHaew eTin, caFat TiniHiH
GoitbIMeH aitHanabIpbIN, OPHATbIHbI3.
2. OmynbeusnapAbl failbiHAayFa apHanFaH KoHAbIPMaHb! KOHAbIpManapFa apHanraH Ginikke opHanacTbIpbin, ToCTaFaHFa OpHaTbIHbI3.
3. TocTaraH YCTiHe OHbl TOMbIK GeKITiNreHre AeviH caFart TiniHiH bovbIMeH aitHanablpa oTbipa, Kaknak XabblHpi3.
4. XbinaamabIKTbiH Kanara AeHreviH OpHaTbIHbI3.
5. Kypanabl 1 MuHyTTaH actam y3aikcia naitgananbaHpi3. Linknaap apacbiiaa kemiae 2 MUHYT y3inic acan oTbIpbiHbI3.

BYJIFAYFA APHANFAH KOH/IbIPMAHbI MAVOANAHY
HA3AP AY[IAPbIHbI3! Kom6aitHas! KypacTbipmac GypbiH OHbIH, enire KOChiNbin TypMaraHblHa Ke3 KeTKisiHi3.
1. Yonnep xeTeriHiH ©CiH, KeiliH ToCTaFaH/bl KOMBaIIH KopnyCblHa TOCTaFaHaFb! CinTerilui kopnycTarsl GenriMer Aan keneTikaed eTin, carat [
TiniHiH 60ibIMEH altHanbIpbin, OPHATLIHBI3.
2. bynFayFa apHarnFaH KOHAblpMaHbl OpHaTbIHbI3.
3. Tocraranra GynrayFa apHanFaH eHIMAEpAi canbiHpI3.
{ 4. TocTaraH YCTIHe OHbl ToNbIK bexiTinrenre aeitin carat TiniHiH 6oMbIMeH aitHanabIpa oTbIpa, Kaknak XabbiHbI3.
\ | g :éypanqu Kenire KOCbIHbI3, XblNAamMAbIKTbIH kanaraH AeHreiiH OpHaTbIHbI3.
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Ypanzbl 1 MUHyTTaH actam yapikcia naiganantaHbI3. Linknaap apachiHia KeMiHge 2 MUHYT y3inic xacan oTbIpblHbI3.
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RATARE $| DEPOZITARE




	Страница 1
	Страница 2
	Страница 3
	Страница 4
	Страница 5
	Страница 6
	Страница 7
	Страница 8
	Страница 9
	Страница 10
	Страница 11
	Страница 12
	Страница 13
	Страница 14
	Страница 15
	Страница 16
	Страница 17
	Страница 18
	Страница 19

